


Avec le retour des beaux jours, 
Adam-Boissons vous présente sa sélection 
de vins de Printemps et d’Été. Soleil rimant 
avec joie, chaleur, sortie, nos experts “vins” 
ont donc décidé de vous concocter une 
sélection de vins qui accompagneront vos 
instants conviviaux tout au long de l’été : 

- une belle sélection de Rosés allant du léger 
en finesse au plus profond tout en rondeur 

- des Blancs frais et floraux et aussi des 
découvertes pour sortir des sentiers battus 

- des Rouges friands, gourmands et 
croquants sans lourdeur 

- Des Magnums, Jéroboams et Bag in 
Box pour les grandes soifs ou les grands 
évènements 

Retrouvez la totalité de notre gamme de 
vins fins sur www.adam-boissons.fr, sur notre application mobile ou dans vos Cav’Adam. 

Nous avons hâte de vous faire découvrir tous ces beaux flacons et vous souhaitons, 
dès à présent, de belles dégustations !

Adam-Boissons : 100 ans, ça s’arrose ! 

Toute l’équipe “Adam-Boissons” est fière de vous annoncer que votre “partenaire boissons” 
souffle ses 100 bougies cette année ! 

Dynamiques et soucieux de votre satisfaction, nos 75 collaborateurs œuvrent depuis 1923 
avec le même engouement afin de vous conseiller et de vous servir.

Saviez-vous que l’ADN d’Adam-Boissons est marqué depuis toujours par la passion du vin ? 

Ainsi commence l’histoire des établissements Adam à Lauw, lorsque Paul cadet de la famille 
vigneronne JB Adam d’Ammerschwihr, le grand père du PDG actuel, décide de se lancer 
dans le négoce de vins de table en rachetant de modestes infrastructures. Le vin était alors 
soutiré des fûts dans des tonneaux avant leur acheminement. 

Ce n’est qu’après la seconde Guerre Mondiale, que son fils Pierre décide d’introduire d’autres 
boissons telles que la bière ou l’eau dans son activité. Dans les années cinquante, Adam-
Boissons a même investi dans sa propre chaîne d’embouteillage afin 
de mettre en bouteille les vins de table en litre consigné jusqu’à 
l’année 2009.

L’entreprise a toujours eu à cœur de préserver une expertise “vin” et 
tâche de vous transmettre cette passion.

EDITO



: Vins Biodynamiques: Vins Biologiques: Coups de coeur du caviste

: L’info en plus : Échelle de sucrosité. Sans mention particulière, un vin est considéré comme « sec ».

: Nouveauté
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NOUVEAUTÉS
Château Sainte 
Marguerite

‘‘Fantastique’’

Cru Classé de Provence 
AOP - 2022    
Code : 1804

Prix : 29.90€ 

Né de l’envie de stimuler 
vos sens, d’offrir le plus 
noble des jus, pour une 
fabuleuse valse des 
saveurs en bouche. 
Dévoile un équilibre entre 
la richesse des arômes 
de pêche de vigne de 
goyave, de papaye et 
l’intensité de fruits juteux. 
Bouche gourmande, 
onctueuse et suave. 

Château Capitoul

‘‘Ode’’

Languedoc AOP 
2022   Code : 18041

Prix : 10.42€ 
Belle complexité 
aromatique entre les 
notes florales et de 
petits fruits rouges. 
Bouche riche et épicée 
associée à une fine 
minéralité.

‘‘Désir du Rosé’’ 
Côtes de Thau Cap D’Agde IGP - 2022
Code : 13789    Prix : 6.92€

Intense et frais. De jolies notes de fruits 
frais en bouche avec une touche de poivre.

Domaine du Tariquet

‘‘Contradiction’’

Côtes de Gascogne IGP - 2022
Code : 18957

Prix : 7.44€ 

100% Marselan
Nez épicé, notes de baies de sureau 
et de mûres sauvages. 
Belle structure et grande complexité.

Existe en Magnum
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NOUVEAUTÉS

‘‘Du Rose Aux 
Lèvres’’

Méditerranée IGP 
2022   Code : 10579

Prix : 4.57€ 

Rosé clair, très frais 
et convivial. 

‘‘Giorgiu’’ - Corse

Ile de Beauté IGP - 2022
Code : 18040

Prix : 5.63€ 

Libère de fins arômes de 
petits fruits rouges et de 
fleurs du maquis. Le palais 
est parfaitement équilibré 
sur une belle fraîcheur et une 
finale légèrement épicée. 

Domaine L’Esparrou

‘‘La Villa’’

Côtes Catalanes IGP - 2022
Code : 18038

Prix : 7.10€ 

Nez intense, délicieuses notes 
de petits fruits rouges tels 
que la fraise et la framboise. 
Bouche fruitée et ronde et 
fraîche à la fois.

Dom Brial

‘‘Rozy’’

Côtes Catalanes IGP - 2022
Code : 18075

Prix : 5.97€ 

75% Syrah, 25% Muscat Petits grains  
Une intensité florale séduisante 
associée aux fruits rouges. 
Bouche soyeuse et savoureuse. 

‘‘Côte de Bœuf’’ 
Rosé

Pays d’Oc IGP - 2022
Code : 13751

Prix : 6.35€ 

Des notes florales, de 
fruits rouges et d’épices. 
Vin gourmand et frais. 
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ROSÉS
Ch. D’Esclans, Sacha Lichine

‘‘Whispering Angel’’

Côtes de Provence AOP - 2022
Code : 1854

Prix : 16.32€ 

Rosé de prestige provenant des 
plus belles terres de Provence. 
Nez d’une grande pureté. 
La bouche est ronde et grasse, 
tout en relief. Belle longueur.

Château de l’Aumérade

‘‘Marie Christine’’

Cru Classé - Côtes de 
Provence AOP - 2022
Code : 10770

Prix : 11.58€ 

Habillée de la célèbre bouteille, 
icône du Château, dessinée par 
Charlotte Fabre, inspirée d’un 
vase d’Emile Gallé.

Nez fin et délicat. Belle richesse 
aromatique et superbe longueur.  

Château de l’Aumérade

‘‘Style’’

Côtes de Provence AOP - 2021
Code : 1320

Prix : 8.78€ 

Une belle fraîcheur, sur des 
notes de fruits exotiques.
La bouche est marquée par 
des arômes de goyave et de 
pamplemousse. Belle intensité. 

Château Minuty

‘‘M de Minuty’’

Côtes de Provence AOP - 2021
Code : 10497

Prix : 13.19€ 

Très intense d’arômes 
gourmands d’écorces d’orange 
et de groseille. 
La bouche est souple avec 
une belle fraîcheur acidulée.

Château Mouresse

Côtes de Provence AOP - 2022
Code : 1077

Prix : 10.89€ 

Il possède une finesse 
aromatique souple. 
Chaleureux et raffiné.

Moulin de la Roque

Bandol ‘‘Les Adrets’’

Bandol AOP - 2021 puis 2022
Code : 32170

Prix : 11.31€ 

Nez fin avec des notes de 
framboises et de groseilles.
Bouche harmonieuse et 
équilibrée. Belle longueur.

Existe en Magnum

Existe en Magnum et Jéroboam
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ROSÉS
Vignerons Ardéchois  

‘‘Grand Aven’’

Côtes du Vivarais AOP - 2021
Code : 1235    Prix : 7.75€ 

Un nez fruité, aux arômes explosifs de petits 
fruits rouges. Beaucoup de rondeur et un bel 
équilibre. Compagnon de tous vos instants.
« Orgnac L’Aven est un petit village au sud des 
Gorges de l’Ardèche. »

Domaine Arnoux  

‘‘Les Clochettes - Côtes du Rhône’’

Côtes du Rhône AOP - 2021
Code : 1429   Prix : 6.10€ 

Aromatique de framboise. Bouche fruitée, 
ample, généreuse et légèrement épicée.

Domaine de la Présidente 

Côtes du Rhône

Côtes du Rhône AOP - 2021
Code : 1428    Prix : 6.78€ 

Nez de cerise, de pamplemousse, avec des notes 
mentholées. La bouche est souple, avec une 
finale fraîche et délicate. Domaine Arnoux  

‘‘P’tit Clocher’’

Vaucluse IGP
Code : 1589    Prix : 3.93€ 

Très aromatique de baies sauvages et quelques 
notes de framboises.
La bouche rappelle le nez avec de subtiles 
touches de fraises des bois. ‘‘San Pieru’’ - Corse

IGP Ile de Beauté - 2022
Code : 18022   Prix : 5.50€ 

De fins arômes de petits fruits rouges et de 
fleurs de garrigue. Le palais sur une grande 
fraîcheur offre une finale salivante.Existe en Magnum

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
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ROSÉS
Château Etang des Colombes

Corbières ‘‘Gris Colombes’’

Corbières AOP - 2022
Code : 10100

Prix : 6.79€ 

Nez de cassis et mûres très fin, notes 
de poivre et de girofle.
Très fruité en bouche, frais, vif. 
Persistance des arômes.

Clos Triguedina

‘‘Vin de Lune’’

Comté Tolosan IGP
Code : 18952

Prix : 6.33€ 

100% Malbec. 
Nez gourmand de fruits 
rouges croquants. Tout en 
rondeur et en vivacité, le fruit 
persiste en bouche.

Mas D’Aurel

Gaillac

Gaillac AOP - 2021
Code : 1858

Prix : 6.72€ 

Syrah, Duras et Gamay
Parfums de fleurs blanches 
précédant une bouche fraiche
et gourmande.

Ch. de la Mulonnière

‘‘Rock M Roll’’

Rosé D’Anjou AOP - 2021
Code : 18719

Prix : 6.55€ 

Notes de fruits rouges très 
gourmands. Sa douceur subtile 
en fait le compagnon parfait en 
toutes circonstances.

Château La Rose Bellevue

Bordeaux Rosé

Bordeaux AOP - 2021
Code : 10241

Prix : 6.41€ 

Léger, frais, fruité, gourmand.

Existe en Magnum

Le Vin Rosé ne résulte jamais du mélange de vin rouge et de vin blanc ! Ce sont les 
pigments colorés présents dans la peau des raisins noirs qui vont donner la couleur au 

vin rosé lors de la vinification.

La France est le premier producteur et consommateur de vins rosés au monde avec en 
moyenne 15L de vin rosé consommé par individu.
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ROSÉS DU MONDE
Donna Lorenza  

Bardolino Chiaretto

Bardolino DOC (Italie) - 2020
Code : 16906    Prix : 6.85€ 

Bouquet aux notes de rose et de violette 
odorante. Délicate saveurs de mûre et 
de myrtille.Frescobaldi  

‘‘Alie Syrah’’

Toscane IGT (Italie) - 2020
Code : 13756    Prix : 12.01€ 

Vin élégant et raffiné. Un nez fruité et intense avec 
des notes de griotte et de melon blanc avec une 
touche minérale qui lui donne de la profondeur. 

Tenuta Iuzzolini  

Ciro Rosato

Ciro DOC (Italie) - 2021
Code : 13791    Prix : 6.70€ 

Bouquet délicat, floral avec des notes de fleurs et 
d’épices. Bouche douce.

Corvo Rosato

Terre Sicilienne IGT (Italie) - 2021
Code : 13781    Prix : 8.52€ 

Nez riche et élégamment parfumé de petits 
fruits des bois. Bouche harmonieuse, vivacité 
agréable avec légère persistance.

Castillo De Aresan

‘‘El Rosé’’
Vino de la Tierra de Castilla IGP (Espagne)

2021

Code : 13766      Prix : 6.46€

Nez de poire et d’agrumes.
Bouche croquante et salivante avec une texture et une finale très élégantes.

L’Italie est le premier producteur de vin au monde devant la France et l’Espagne avec environ 50 
millions d’hectolitres produits en 2022 contre un peu moins de 40 millions d’hectolitres pour la France.

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
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Maison JB Adam

‘‘A Vos Marques,
Prêts... Rosé’’

Alsace AOP - 2022
Code : 1167

Prix : 11.90€ 
Intense, gourmand, 
gouleyant avec une 
finale saline.

Domaine Arnoux

‘‘Les Clochettes’’ 
Ventoux

Ventoux AOP - 2021
Code : 15528

Prix : 6.16€ 

Nez de fruits rouges 
avec des notes de
framboises 
et de fraises des bois. 
La bouche se 
conjugue avec 
harmonie entre 
fraîcheur, ampleur 
et finesse.

Vignerons Ardéchois

‘‘Ardèche Par 
Nature’’

Ardèche IGP - 
2021 puis 2022 Code : 1232

Prix : 5.66€ 

Nez expressif aux 
arômes très fruités.
En bouche, fraîcheur 
et minéralité s’expriment 
pour notre grand plaisir.

Ch. D’Or et de Gueules

‘‘Les Cimels’’

Costières de Nîmes 
AOP - 2021 puis 2022
Code : 1441

Prix : 7.12€ 

Nez d’une grande 
finesse aux notes 
d’agrumes et de
fleurs blanches.
Bouche ronde 
et gourmande.

Château Fontvert

‘‘Les Restanques’’

  Luberon AOP 
   2021 puis 2022
   Code : 1462

   Prix : 7.20€ 

   Délicats arômes de      
   pêches blanches et 
   de petits fruits    
   rouges. 
   Bouche ronde et   
   finement épicée.

Ch. D’Or et de Gueules

‘‘Parle A Mon Fût’’

Costières de Nîmes AOP  - 2021 
Code : 1442

Prix : 8.40€ 

Entrée de bouche dominée par la 
fraicheur de la Syrah complétée 
par la rondeur du Grenache. Notes 
de fraises et de framboises. 

‘‘A L’Ombre du Pin’’

Méditerranée IGP - 2022
Code : 10496

Prix : 6.04€ 

Cette cuvée s’exprime sur 
des notes de garrigue. 
La bouche est aromatique 
et croquante sur une finale 
légèrement épicée. 

ROSÉS BIO

Existe en Magnum
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VINS BIO

• Code 1950 - Crémant Les Natures Crémant d’Alsace AOP    Prix : 11.60€

• Code 1191 - Pinot Gris Empreinte Alsace AOP     Prix : 15.90 €

• Code 1192 - Scarabée 2.0 Empreinte Alsace AOP    Prix : 20.00 €

• Code 1185 - Pinot Blanc Les Natures Alsace AOP    Prix : 9.30 €

• Code 1190 - Muscat Les Natures Alsace AOP     Prix : 11.20 €

• Code 1175 - Auxerrois de JB Vieilles Vignes Alsace AOP   Prix : 11.30 €

• Code 1183 - Pinot Noir Les Natures Alsace AOP    Prix : 13.90 €

• Code 13445 - Berthet Bondet Trio Côtes du Jura AOP    Prix : 17.45 €

• Code 1463 - Fontvert Les Restanques Blanc Luberon AOP   Prix : 7.97 €

• Code 1457 - Fontvert Blanc Luberon AOP      Prix : 11.06 €

• Code 15894 - Chapoutier La Combe Pilate Collines Rhodaniennes IGP Prix : 12.77 €

• Code 18916 - Arnoux Génus Côtes du Rhône Villages AOP   Prix : 7.73 €

• Code 1458 - Fontvert Les Restanques Rouge Luberon AOP  Prix : 9.00 €

• Code 1459 - Fontvert Rouge Luberon AOP      Prix : 11.83€

• Code 14441 - Or et Gueules Les Cimels Rouge  Costières de Nîmes AOP Prix : 7.12 €

• Code 18702 - Or et Gueules Mon Fût C’est Du Poulet Cost. d. N. AOP Prix : 11.09 €

• Code 18666 - Or et Gueules Trassegum  Costières de Nîmes AOP  Prix : 12.28 €

• Code 1451 - Bila Haut Occultum Lapidem Côtes du Roussillon Vill. AOP Prix : 13.08 €

• Code 1883 - Château de L’Hermitage Bordeaux AOP    Prix : 9.13 €

• Code 13766 - Espagne Castillo De Aresan La Mancha DO   Prix : 6.46 €

• Code 32211 - Scharsch Sylvan’Air Alsace AOP (vin nature)   Prix : 9.92 €

• Code 16020 - Pinot Noir Pépin Vin de France (vin nature)   Prix : 8.65 €

• Code 1725 - Bergerac Cantalouettes Bergerac AOP (vin nature)   Prix : 9.00 €

Vous retrouverez tous ces vins Bio plus loin dans le catalogue. Il s’agit d’une liste non exhaustive et 
vous trouverez donc une gamme complète de vins Bio dans vos magasins Cav’Adam et 
sur www.adam-boissons.fr

Quelques chiffres sur les vins Bio en France :
- Environ 17% des vignes françaises sont cultivées en bio en 2020 (certifiées ou en conversion)
- Un tiers du vignoble alsacien est exploité en agriculture biologique
- 9 784 exploitations cultivent des vignes en bio en 2020 (sur environ 59 000 exploitations viticoles)
- Le marché du vin bio connaît une croissance moyenne de 9,2% par an depuis une dizaine d’années
- 36 % des Français déclarent consommer du vin bio (sondage Ipsos pour Sudvinbio)
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LES BULLES
Maison Klipfel

Klipfel Spritz
Boisson à base de vin
Code : 1260    Prix : 11.49€
 
Arômes d’agrumes et d’orange avec une 
touche de romarin. 
(Re)découvrez le Spritz dans cette version 
100% naturelle issue d’une Méthode 
Traditionnelle revisitée par la Maison Klipfel. 
À déguster avec glaçons.

Cave de Beblenheim

Crémant Rosé Brut
Crémant d’Alsace AOP
Code : 19140    Prix : 9.42€
 
La richesse du pinot noir vinifié en rosé 
apporte des arômes de fruits rouges sur la 
framboise et de la vinosité au palais.

Cave de Beblenheim

‘‘Sub Rosa’’
Crémant d’Alsace AOP
Code : 19146    Prix : 14.21€
 
24 mois d’élevage sur lattes.
Vin à la robe dorée avec une mousse très fine. Des arômes concentrés sur les fruits secs et 
petits fruits rouges. Des saveurs de noisettes, amples, tout en finesse. Vin très bien équilibré 
avec une légère pointe d’acidité au final.

Cave de Beblenheim

‘‘Ice Rosé’’ 
Crémant d’Alsace AOP
Code : 19144    Prix : 9.87€
 
Une belle couleur rouge rosé, une belle tenue de mousse. Des arômes bien typés de Pinot 
Noir, un bel équilibre et une belle structure en bouche. A déguster avec des glaçons !

Existe en Magnum et Jéroboam

Les origines du Spritz remontent au XIXe siècle, 
alors que Venise est envahie par des soldats 

autrichiens. Afin d’adoucir les vins italiens qu’ils 
trouvent trop forts, ils les coupent avec de l’eau gazeuse. 
Pour cela, ils demandent aux tenanciers «d’asperger» 
(spritzen en allemand) les vins d’eau. 
Le premier Spritz est né.
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LES BULLES

Maison JB Adam

‘‘Muscat Bulles’’
VSIG
Code : 1189    Prix : 10.80€
 
Élaboré selon la méthode traditionnelle lors de grands millésimes à 
Muscat, ce vin est expressif, frais et floral. Au nez, il présente des notes 
de pêche, de jasmin et de fruits exotiques ! La bouche est ample, 
aromatique, persistante et relevée par de très fines bulles !

Maison JB Adam

Crémant Rosé Brut
Crémant d’Alsace AOP 
Code : 1947    Prix : 11.10€
 
100% Pinot Noir
De fines bulles qui laissent apparaître un 
côté charnu de petits fruits rouges. Gourmand et frais.

Maison JB Adam

Crémant Brut ‘‘Les Natures’’
Crémant d’Alsace AOP
Code : 1950    Prix : 11.60€
 
1/3 Chardonnay,  1/3 Pinot Noir,  1/3 Pinot Blanc
Un bel équilibre et avec des bulles fines, ce 
Crémant saura vous satisfaire par son coté fruité, 
par sa grande fraîcheur et par sa belle longueur.Maison JB Adam

‘‘Emotion’’
Crémant d’Alsace AOP
Code : 1951    Prix : 13.50€
 
95% Chardonnay, 5% Pinot Noir - élevage de 24 mois sur lattes.
De la pêche blanche associée aux notes beurrées et miellées. 
Beaucoup d’intensité.

Maison JB Adam 

‘‘Génération 16’’ - Blanc de Noirs
Crémant d’Alsace AOP

Code : 1956  Prix : 20.60€  
 

Zéro Dosage & - Élevage sur lattes de 2ans 1/2 mini.
Charnu, complexe et profond, ce crémant zéro dosage dont chaque bouteille est 

soigneusement numérotée, est une invitation à remonter le temps, un clin d’œil aux 
générations futures et une fabuleuse aventure à suivre au fil des ans !

Existe en Magnum

Famille Adam, Maison JB
 A

da
m

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
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3 COULEURS

VIN DE LUNE

GRAND AVEN 

LES RESTANQUES

Découvrez cette sélection 
de vins proposés dans 
les trois couleurs pour un 
maximum de plaisir et de 
possibilités !

Clos Triguedina
Née de la relation Père-fille, cette gamme associe 
les connaissances de Jean-Luc aux idées nouvelles 
apportées par sa fille, Juliette, 7ème génération de 
la famille Baldès.
Du fruit croquant, vif, une gamme fraîche et 
ardente dans l’air du temps, sur la finesse et la belle 
simplicité, voici ce que représentent 
les Vins de Lune. 
Ce nom provient du 18ème siècle quand les paysans 
récoltaient les raisins la nuit pour soustraire une 
partie de la récolte du seigneur et ainsi lui verser 
moins d’impôts. Aujourd’hui, les raisins sont 
vendangés tôt le matin afin de préserver 
leur fraîcheur.

COMTÉ TOLOSAN IGP :
Blanc (Chardonnay & Viognier)- Code : 18948

Rosé (Malbec) - Code : 18952

CAHORS AOP :
Rouge (Malbec) - Code : 18949

Prix : 6.33€

Vignerons 
Ardéchois
Produits dans le sud de 
l’Ardèche, sur un terroir 
rustique où la vigne 
côtoie les oliviers et les 
chênes verts, les vins des 
Côtes du Vivarais sont 
à l’image de leur pays : 
minéraux et chaleureux. 

CÔTES DU VIVARAIS AOP :
Blanc (Grenache blanc & Marsanne) - Code : 1237

Rosé (Grenache) - Code : 1235

Rouge (Grenache & Syrah) - Code : 1236

Prix : 7.75€

Le vignoble puise sa sève dans le plateau des gras, scindé par les 
spectaculaires gorges de l’Ardèche au cœur du paysage vallonné 
des grands Causses.
Cette cuvée fait honneur à l’Aven d’Orgnac, découverte en 1935 
par Robert de Joly, située sur le terroir des Côtes du Vivarais et 
classée Grand Site de France.

Château Fontvert
En basse Provence, le mot « restanque » désigne un mur de 
retenue en pierres sèches, parementé des deux côtés qui, tout 
en laissant filtrer l’eau, arrête les torrents saisonniers, permettant 
un atterrissement et la formation d’une terrasse de culture.
C’est au coeur du Luberon, célébré pour la beauté de ses 
paysages, sur la commune de Lourmarin, que s’étend le vignoble 
de Château Fontvert. L’existence du domaine est attestée dès 
1598. Durant plus de trois siècles, il a été façonné et exploité 
par une seule et même famille huguenote. Il a su conserver 
jusqu’à ce jour les exigences et le goût du travail soigné de sa 
famille fondatrice. Il couvre aujourd’hui une vingtaine d’hectares, 
cultivés en agriculture biologique et en biodynamie. Syrah, 
Grenache, Mourvèdre, Vermentino, Grenache blanc s’y expriment 
pleinement pour donner naissance à des vins d’exception.

LUBERON AOP :

Blanc - Code : 1463
(Vermentino & Grenache blanc) 

Prix : 7.97€

Rosé - Code : 1462
(Grenache & Cinsault) 

Prix : 7.20€

Rouge - Code : 1458
(Syrah, Cinsault, Grenache 
& Mourvèdre) 

Prix : 9.00€
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3 COULEURS
ROCK M ROLL Château de la 

Mulonnière
Le Château de la 
Mulonnière se situe 
à 25 km d’Angers, 
sur la commune de 
B ea u l i e u - s u r- L ayo n , 
village reconnu pour 
ses Coteaux du Layon. 
Bordée par le Layon 
d’un côté et les vignes 
de l’autre, cette superbe 
propriété du début 
du XXème illustre 
parfaitement la douceur 
de vivre angevine.

VAL DE LOIRE IGP :
Blanc Sec (Chenin) - Code : 18717

Blanc Doux (Chenin) - Code : 18720

Rouge (Cabernet Franc) - Code : 18718

Prix : 7.12€

ROSE D’ANJOU AOP :
Rosé (Cabernet Franc) - Code : 18719

Prix : 6.55€

Tombée sous le charme du Domaine et consciente du potentiel 
exceptionnel des terroirs qui le composent, la Famille Saget se 
porte acquéreuse du Château de la Mulonnière en 2003. Au 
Château de la Mulonnière, les vignes et les sols sont travaillés de 
façon raisonnée, afin de respecter les terroirs et de retranscrire 
au mieux leur formidable mélodie.

GAILLAC AOP :

Blanc Doux - Code : 1860
(Loin de L’Oeil & Muscadelle) 

Prix : 9.87€

Rosé - Code : 1858
(Syrah, Duras, Gamay) 

Prix : 6.72€

Rouge - Code : 1857
(Braucol, Fer Servadou, Merlot) 

Prix : 10.64€

GAILLAC MAS D’AUREL
Mas d’Aurel
Le Mas d’Aurel, caractérisé par un corps de ferme en pierre 
calcaire blanche agrémenté d’un pigeonnier typique, est situé 
rive droite du Tarn, au nord du vignoble de Gaillac, tout proche 
de la cité médiévale de Cordes sur Ciel et non loin d’Albi 
et Gaillac.
Après avoir cultivé le célèbre vignoble algérien de Mascara, 
Albert et Bernadette Ribot s’installent en 1963 sur ce corps 
de ferme pour y créer le domaine du Mas d’Aurel dont les 
premières bouteilles ont été produites en 1970.
Cet amour du métier de vigneron, cette passion de la vigne 
ont été transmis à leur fille Brigitte qui a repris le domaine 
familial en 1992 avec son mari Jacques Molinier.
Le domaine comporte 28 hectares de vignes et s’est engagé 
dans une conversion de la totalité du domaine en Agriculture 
Biologique en 2021.

CÔTES CATALANES IGP :
Blanc (Chardonnay & Grenache)- Code : 18039

Rosé (Grenache & Syrah) - Code : 18038

Rouge (Grenache & Syrah) - Code : 18037

Prix : 7.10€

LA VILLA
Bonfils - Domaine L’Esparrou
Créatrice de vins et d’émotions, la famille Bonfils 
transmet l’âme de la terre depuis 6 générations. 
Plus grand vigneron indépendant de France, avec 
1 600 hectares de vignes, elle préserve et valorise 
l’intégrité de chacun des Châteaux acquis au fil des 
années et de leurs terroirs. « Il n’y a pas un domaine 
plus prestigieux qu’un autre, chaque château est 
phare dans son appellation, dans son terroir. » - 
Laurent Bonfils. Ce savoir-faire leur a permis de 
monter en gamme. Au domaine l’Esparrou, la vigne 
est cultivée depuis 800 ans en s’appuyant sur des 
éléments naturels. Issue de la fragmentation des 
Pyrénées, une roche s’est échouée sur les bords de 
la Méditerranée. La présence de la mer à quelques 
mètres est bienfaitrice pour la vigne (entrées 
maritimes, vent marin).
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VINS SANS SOUFRE

Domaine Scharsch

‘‘Sylvan’Air’’

Alsace AOP - 2020  Code : 32211   Prix : 9.92€ 

Vigneron à Wolxheim depuis 1755, le domaine Scharsch élabore des vins vrais. 
‘‘Les vinifications se font dans un esprit de continuité avec la culture de la vigne 
pour révéler le meilleur de chaque parcelle dans son vin. Les fermentations 
se réalisent grâce aux levures naturelles présentes sur les raisins sans apport 
de levures du commerce. Elles sont ainsi plus lentes, moins tumultueuses et 
favorisent la complexité des arômes. C’est également une des clés pour permettre 
à chaque cuvée d’acquérir sa propre identité.’’
Cette cuvée est issue d’une parcelle replantée en Sylvaner sur le terroir argileux 
de Bergbieten. 
Le vin a fermenté 9 mois avec les levures indigènes du raisin. Il est élaboré sans 
sulfites ajoutés et seulement légèrement filtré.
Dévoile des notes printanières de fleurs et d’herbe fraîche. 
Léger, aérien et svelte il est très digeste.

Pinot Noir ‘‘Pépin’’

Vin de France - 2019  Code : 16020   Prix : 8.65€ 

«Pépin» est un assemblage provenant de raisins du domaine Achillée à Scherwiller 
et de divers domaines amis. «Pépin» est le fruit de petit(es) vigneron(nes), 

vinifié sans intrants en utilisant uniquement des 
levures indigènes, sans souffre et avec amour». 
Nez : Fruité, frais. Bouche : Légère, notes de petits 
fruits rouges. Vin croquant.

 Lorsque l’on parle de vin nature ou vin naturel c’est dans la logique du « sans ». 
En effet, on prône pour ces vins le sans produits, sans intrants, sans sulfites. Cette logique va dans le sens de 
laisser faire la nature sans modifier ou altérer le jus. Les sulfites restent un sujet controversé puisque le vin 
présente naturellement des sulfites lors de sa fermentation. Il faut donc parler de « sans sulfites ajoutés ».
Contrairement au vin Bio, il n’existe pas de cahier des charges pour le vin nature. 
Cependant, il existe en France deux associations, l’association des vins S.A.I.N.S (Sans Aucun Intrant Ni Sulfite 
Ajouté) et l’AVN (Associations des Vins Naturels) qui ont chacune leur propre définition de ce que doit être un 
vin nature.
Une fois que les raisins sont vendangés, la vinification doit être réalisée de la manière la plus naturelle qui soit. 
Les vignerons n’ajoutent donc aucune levure pour la fermentation et pas de sucre non plus. Ils comptent sur 
les levures et le sucre présent naturellement dans le raisin.
Pour finir, ces vins sont très peu voir non filtrés ce qui leurs donnent souvent une couleur légèrement trouble.

Domaine Joseph Sch
a

rsch



Page 17

Rhonéa  

‘‘Nat & Sens’’

Vaucluse IGP - 2021   Code : 14043

Prix : 5.28€
Une robe rouge légère et vive donne à cet IGP Vaucluse une allure élégante et séduisante. 
Le nez évoque des notes de fraises et de violettes. En bouche, l’attaque tannique est légère, 
douce et d’intensité moyenne.  L’ensemble évolue sur une finale fruitée.

VINS SANS SOUFRE

Ch. Vaugelas

‘‘Physis’’

Corbières AOP - 2020 
Code : 18043

Prix : 7.12€ 

Syrah, Grenache Noir, 
Mourvèdre 
Notes intenses de fruits 
rouges frais comme la 
framboise et la groseille. 
En bouche, le croquant 
du fruit laisse la place à 
la fraîcheur. L’équilibre 
global est sur le volume 
et la gourmandise. 

Ch. La Tour des Gendres  

‘‘Cantalouettes’’

Bergerac AOP - 2020
Code : 1725   Prix : 9.00€ 

50% Merlot, 25% Cabernet Franc, 
25% Malbec
Nez de petits fruits rouges acidulés types 
cassis, groseilles et mûres.
Bouche fraîche, avec une attaque vive et 
fruitée et une finale sur les fruits mûrs. 
Tanins soyeux et tendres, qui lui confèrent 
une belle énergie. La finale est suave.

Le Château Vaugelas trouve son emplacement d’exception à l’aplomb de la faille des Corbières, dans 
la vallée de Lagrasse. Entouré par la Montagne Noire et le Mont Alaric, le domaine bénéficie d’un vent 

assainissant qui s’engouffre dans un corridor situé au nord. Pour faire face à une importante aridité, le vignoble 
puise ses forces dans une source bienfaitrice située à 140 mètres sous terre.
Château Vaugelas est composé de 4 terrasses bien distinctes, de galets, de schistes, d’argiles et de graves.

Vinification cuvée «Physis» : Vendanges manuelles. Aucun intrant, fermentation grâce aux levures indigènes 
naturellement présentes sur la peau des raisins. Aucun sulfite afin de ne pas dénaturer les spécificités du
terroir. Pas d’élevage en fûts pour conserver le fruit.

Domaine Joseph Sch
a

rsch
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ALSACE

Maison JB Adam

Pinot Blanc ‘‘Les Natures’’
Alsace AOP - 2020
Code : 1185 Prix : 9.30€ 
Beaucoup de structure. Très bel 
équilibre entre la rondeur et l’acidité.

Maison JB Adam

Muscat ‘‘Les Natures’’
Alsace AOP - 2021
Code : 1190 Prix : 11.20€ 
Arômes de fruits frais croquants et 
notes florales. Délicat et finale saline.

Maison JB Adam

‘‘L’Auxerrois de JB’’
Vieilles Vignes
Alsace AOP - 2021
Code : 1175 Prix : 11.30€ 
Un nez de fleurs, de fruits frais. Suave 
et charnue. Excellent vin de caractère.

Maison JB Adam

Pinot Noir ‘‘Les Natures’’
Alsace AOP - 2020
Code : 1183 Prix : 13.90€ 
Kirsché, boisé léger, bouche 
harmonieuse.

‘‘Pinot Gris 
- Empreinte’’
Alsace AOP
2019

Code : 1191

Prix : 15.90€

‘‘Skarabée 2.0
- Empreinte’’
Grand Cru Kaefferkopf AOP
2020

Code : 1192

Prix : 20.00€

Existe en Magnum

Cave de Beblenheim

Pinot Noir Fût de Chêne
Alsace AOP - 2019
Code : 1160

Prix : 11.45€ 
Complexe avec de beaux arômes de fruits rouges 
mûrs. Léger boisé vanillé et tanins équilibrés.

Le Pinot Noir est le seul cépage rouge autorisé dans l’AOP Alsace et ne représente que 9% du vignoble.

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
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BOURGOGNE
Cave La Chablisienne

Saint Bris
Saint Bris AOP - 2020
Code : 15952

Prix : 9.51€ 
Nez tout en fraîcheur, fleurs blanches, 
agrumes. Légèreté avec une belle 
persistance citronnée.

Cave des Terres Secrètes

‘‘Croix de Montceau’’
Saint Véran AOP - 2021
Code : 1571

Prix : 12.36€ 

Arômes toastés et de brioche. 
Bouche ronde, belle longueur

JURA
Domaine Louis Tissot

Chardonnay
Arbois AOP - 2020
Code : 13470

Prix : 7.32€ 
Belle élégance où caractère 
fruité et souplesse s’allient pour 
offrir au palais un vin rond et 
d’une grande finesse.

Domaine Berthet-Bondet

‘‘Trio’’
Côtes du Jura AOP - 2020
Code : 13445

Prix : 17.45€ 

40% Trousseau, 40% Poulsard, 
20% Pinot Noir
Fruité mêlé à des notes fumés. 
Belle longueur.

Cave La Chablisienne

Irancy ‘‘Ruris Amor’’
Irancy AOP - 2021
Code : 15953

Prix : 17.44€ 
Notes de cerises, de fruits à 
noyaux sur une trame florale. 
Bouche bien équilibrée avec 
un aspect frais et juteux. Des 
arômes de torréfaction et de 
cacao laissent place à une finale 
digeste.

Cave des Terres 
Secrètes

Mâcon ‘‘Alphonse’’
Mâcon AOP - 2021
Code : 1573

Prix : 7.25€ 
Cuvée gourmande, 
fraiche et structurée 
du cépage ancien, 
le Gamay Noir 
à jus blanc.

Maison P. Ferraud
Côteaux Bourguignons

AOP - 2020     Code : 16604

Prix : 9.96€
Le nez laisse deviner des arômes intenses de griottes, framboises et groseilles 

ainsi que des notes épicées. La bouche est gourmande et suave 
avec des tanins tout en rondeur.

Existe en Magnum

L’appellation Saint Bris, à côté d’Auxerre, est la 
seule appellation bourguignonne à autoriser le 

cépage Sauvignon Blanc. Grâce au terroir à dominante 
calcaire, il développe une belle gamme aromatique : 
vin vif, frais, minéral avec de jolies notes d’agrumes et 
de fruits exotiques.
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VALLÉE DU RHÔNE

M. Chapoutier

‘‘Marius’’

Collines Rhodaniennes IGP
2020
Code : 10321

Prix : 8.66€ 

100% Marsanne
Nez de fruits à chair blanche, 
tinté d’une pointe florale.
Belle fraîcheur et dynamie 
en bouche. Notes subtiles de 
fenouil.

Vignerons Ardéchois

Viognier ‘‘Eglantier’’

Ardèche IGP - 2021 
Code : 1231 Prix : 9.83€ 

Sélection parcellaire. Les vins 
sont élevés à 50% sur lies en 
cuves et à 50% en fûts de chêne 
pendant un an. Cuvée tout 
simplement MAGNIFIQUE ! 
Palette aromatique riche, 
bouche très bien équilibrée 
entre la fraicheur et le gras. 
Tout y est. Vous tomberez 
amoureux du Viognier !

Vignerons Ardéchois

‘‘Grand Aven’’ Blanc

Côtes du Vivarais AOP - 2021
Code : 1237

Prix : 7.75€ 

Grenache blanc, Marsanne
Nez de fruits secs et de noisette. 
Vin plein de fraîcheur et 
de croquant.

Domaine Arnoux

‘‘Vieux Clocher’’ Blanc

Côtes du Rhône AOP - 2021
Code : 1443

Prix : 6.64€ 

Grenache, Marsanne, Viognier 
Bouquet de fleurs des champs 
avec des notes d’agrumes. 
Bouche franche, fruitée, ample, 
grasse et généreuse.

Château Fontvert

‘‘Les Restanques’’ Blanc

Luberon AOP - 2021
Code : 1463

Prix : 7.97€ 

85% Vermentino, 15% Grenache 
Blanc
Joli nez d’agrumes et de fruits 
blancs, rehaussé de légères 
notes  florales.

Château Fontvert Blanc

Luberon AOP - 2021 puis 2022
Code : 1457

Prix : 11.06€ 

55% Grenache blanc, 
45% Vermentino avec un petit 
élevage en fûts. 
Parfait équilibre entre le gras 
et la fraîcheur.
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VALLÉE DU RHÔNE
M. Chapoutier 

‘‘La Combe Pilate’’

Collines Rhodaniennes IGP - 2020
Code : 15894    Prix : 12.77€ 
100% Syrah
Nez épicé, de fruits rouges frais et de poivre. 
La bouche est délicate et soyeuse.

Vignerons Ardéchois  

Syrah ‘‘Frigoule’’

Ardèche IGP - 2021
Code : 1234    Prix : 8.91€ 
Sélection parcellaire et élevage en fûts de chêne (50% du volume)
Un vin bien typé, qui présente un côté Syrah très marqué autour de la fraîcheur et d’un 
fruité intense et relevé d’épices, avec de bon tanins fermes et un boisé bien dosé en soutien.

Vignerons Ardéchois 

‘‘Grand Aven’’ Rouge

Côtes du Vivarais AOP - 2019
Code : 1236    Prix : 7.75€ 
Grenache, Syrah
Nez de cassis, mûres et griottes et des notes 
épicées. Bouche ample et généreuse.

Rhonéa  

Vaison La Romaine

Côtes du Rhône Villages AOP - 2019
Code : 14042    Prix : 7.00€ 
Notes mentholées, résineuses, arômes de baies 
de genièvre, olives, laurier, fruits noirs sauvages.

Domaine Arnoux

‘‘Génus’’

Côtes du Rhône Villages AOP - 2019

Code : 18916       Prix : 7.73€

Vin complexe plein d’épices et de fruits noirs. 
Bouche dense avec des tanins soyeux s’épanouissant sur une finale, suave et généreuse.

 La vallée du Rhône s’étend du sud de Lyon à Avignon. On distingue deux grands secteurs très 
différenciés : la vallée du Rhône septentrionale au nord et la vallée du Rhône méridionale plus au 
sud. D’autres secteurs, un peu en retrait du Rhône, se rattachent à la région, du Vivarais au Luberon, 

en passant par le Diois. Dans la partie méridionale, règne le grenache, à l’origine de vins rouges «solaires», 
corsés et chaleureux, d’une rondeur généreuse, mais les excès climatiques obligent les viticulteurs à utiliser 
plusieurs cépages pour obtenir des vins équilibrés, notamment la syrah, le mourvèdre, le cinsault ou encore 
le carignan. Dans la partie septentrionale, la syrah s’impose dans les vins rouges, à l’origine de vins de garde 
charpentés mais fins, profonds et épicés.

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
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Domaine Arnoux

‘‘P’tit Clocher’’ Rouge

Vaucluse IGP
Code : 1591

Prix : 3.99€ 

Nez fin et aromatique, bouche très fruitée et 
généreuse. Vin de plaisir.

VALLÉE DU RHÔNE
Domaine Arnoux

‘‘Mornas’’

Côtes du Rhône AOP  
2019  Code : 1565

Prix : 16.20€ 

100% Syrah en sélection 
parcellaire avec 
18 mois d’élevage en 
barriques de 
Vacqueyras «1717».

Une symphonie 
aromatique de fruits 
noirs dans un décor 
toasté. Magnifique 
mariage de la puissance 
et de la finesse.

Domaine de la Présidente

Côtes du Rhône

Côtes du Rhône AOP - 2021
Code : 15621

Prix : 8.59€ 

Nez de cassis, de mûre, de 
violette et de poivre noir. 
Bouche est ample, avec des
tanins soyeux, des saveurs de 
fruits confiturés.

Domaine Arnoux

Vacqueyras ‘‘Vieux Clocher’’

Vacqueyras AOP - 2020
Code : 1431    Prix : 10.77€
 
Grenache, Mourvèdre, Syrah
De très jolies notes de fruits rouges et de 
poivre associées à une belle longueur.  

Domaine Arnoux

Gigondas ‘‘Vieux Clocher’’

Gigondas AOP - 2021
Code : 1422    Prix : 14.12€
 
Grenache, Syrah, Carignan, Mourvèdre
Nez expressif, notes de cerise, de cacao, 
touche minérale. Tanins soyeux. Fin.

Existe en Magnum

Existe en Magnum

Existe en Magnum

Vignes Château Fontvert

Page 22
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VALLÉE DU RHÔNE

Château Fontvert Rouge

Luberon AOP - 2019 puis 2020
Code : 1459

Prix : 11.83€ 

85% Syrah, 15% Grenache noir. 
Élevage de 12 mois en fûts.
Richesse, rondeur et complexité 
aromatique définissent ce vin.

‘‘Entre Nous’’

Coteaux du Pont du Gard 
IGP - 2021   Code : 13801 

Prix : 7.57€ 

50% Merlot, 50% Syrah
Produit au Nord de la 
Camargue.
Bouquet sublime de fruits 
noirs, accompagné de notes 
gourmandes vanillées. Bouche 
onctueuse et tanins soyeux.

Ch. D’Or et de Gueules

‘‘Les Cimels’’ Rouge

Costières de Nîmes AOP 
2021   Code : 14441

Prix : 7.12€ 

Jolie texture. Notes d’épices et 
de fruits noirs.

Ch. D’Or et de Gueules

‘‘Mon Fût C’est Du 
Poulet’’

Costières de Nîmes AOP
2018 puis 2020 Code : 18702

Prix : 11.09€ 

Superbe vin « de copains » au 
profil très « glouglou ».

Ch. D’Or et de Gueules

‘‘Trassegum’’

Costières de Nîmes AOP  
2020   Code : 18666

Prix : 12.28€ 

Syrah, Carignan et Mourvèdre 
de 80ans - Élevage en fût 
de chêne
«Trassegum» signifie «philtre 
d’amour» en Occitan. Vin d’une 
belle rondeur. Tanins soyeux.

Château Fontvert

‘‘Les Restanques’’ Rouge

Luberon AOP - 2021
Code : 1458

Prix : 9.00€ 

Nez dominé par les fruits rouges 
et les épices douces. Bouche 
toute en finesse. Belle rondeur.

Existe en Magnum

Vignes Château Fontvert
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PROVENCE - CORSE
Moulin de la Roque

‘‘Les Baumes’’

Bandol AOP - 2017  
Code : 32330

Prix : 12.89€ 
93% Mourvèdre, Carignan, Cinsault
Élevage 18 mois en foudre.

Nez très fin, complexe et intense 
offrant un bouquet riche en fruits 
noirs avec des notes d’épicées. 
Élégante et bien équilibrée, 
charnue aux arômes persistants 
offrant une belle harmonie 
en finale. Un grand plaisir de 
dégustation.

Château de l’Aumérade

‘‘Style’’ Rouge

Côtes de Provence AOP  
2019 Code : 1321

Prix : 7.70€ 

80% Syrah, 20% Grenache 
Rouge souple et puissant 
avec des tanins élégants 
et une belle prestance. Il 
représente la région et le 
terroir caractéristique des 
Provence : des rouges fruités 
et épicés.

‘‘San Pieru’’ Corse 
Rouge

Ile de Beauté IGP - 2021 
Code : 18033

Prix : 5.50€ 

Nez floral rappelant 
le maquis.
Bouche croquante et soyeuse 
développe des notes de petits 
fruits rouges. 
Le finale s’exprime sur des 
notes de réglisse et d’épices.

Existe en Magnum

Le Moulin de la Roque, ce sont des familles 
de vignerons réunies dans un projet 

commun, des Femmes et des Hommes animés 
par la passion de leur métier et de leur terroir de 
Bandol depuis 1950. Aujourd’hui le Moulin de la 
Roque compte 25 hectares de vignes.
L’aire de l’appellation Bandol adossée à un 
vaste amphithéâtre de collines, s’étend sur 
huit communes aux portes de Toulon. Dans 
ce contexte géographique, l’association d’un 
climat chaud à influence maritime et d’un 
sol squelettique à influence calcaire a offert 
au mourvèdre, cépage exigeant, sa niche 
écologique. Les vins issus de ce terroir aiment à 
se faire attendre avant de dévoiler leur secret. 
Grands seigneurs de Bandol, les vins rouges, 
puissants et charpentés, sont de longue garde. 
Les Bandol rosés, gourmands avec de belles 
structures, occupent une place croissante 
auprès des consommateur.
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BORDEAUX
Cheval Quancard

‘‘Clémence’’

Entre Deux Mers AOP - 2021
Code : 1723 

Prix : 7.18€ 
Sauvignon, Sémillon, Muscadelle
Élevage de 6 mois en fûts de chêne.
De jolies senteurs boisées et fleuries 
associées au pain grillé. Nez fin de 
citron, d’agrumes et de fruits exotiques. 
Magnifiquement équilibrée.

Ch. La Rose Bellevue 
Blanc
Blaye Côtes de Bordeaux 
AOP - 2022  Code : 10243

Prix : 6.52€ 
Frais, fruité, agrumes et 
notes de fruits exotiques .Ch. La Rose Bellevue

‘‘Grappe Diem’’

Blaye Côtes de Bordeaux AOP
2020  Code : 102481

Prix : 8.60€ 
75% Merlot & 25% Cabernet 
Sauvignon en sélection parcellaire
Élevage 12 mois en fûts de chêne.
Fruité intense. Tanins peu 
présents laissant la place à un 
bouquet de fruits mûrs et grillés.

Château de L’Hermitage

Bordeaux AOP - 2019   
Code : 1883

Prix : 9.13€ 
50% Merlot, 50% Cabernet 
Sauvignon. Fruits mûrs aux 
parfums de groseille, de cassis 
avec de fines notes épicées.
Tanins fondus en bouche. 
Vin franc et aromatique.

Château Morin

Saint Estèphe AOP - 2014
Code : 1768

Prix : 15.00€ 
50 % Merlot, 40 % Cabernet 
Sauvignon, 7 % Cabernet Franc 
3 % Petit-Verdot
Élevage en cuves et barriques. 
Nez fin de fruits rouges et 
noirs mûrs, note cacao, touche 
torréfiée. Bouche suave, ample 
aux tanins soyeux.

Ch. La Rose Bellevue

‘‘Element Terre’’

Blaye Côtes de Bordeaux AOP 
2020 Code : 10246

Prix : 8.51€ 
100% Merlot issu de vignes en 
conversion BIO
Frais et croquant, tanins légers, 
fruits rouges et noirs mûrs. 
Vin souple et fruité.

Famille
 Eymas, Château La Rose B

ellevu
e

Pourquoi les bouteilles font 75cl ? Au XIXème siècle le vin de Bordeaux était transporté en Angleterre en 
barriques de 225L. L’unité de mesure était alors le gallon (soit 4,54609 litres). Pour faciliter les échanges, 
les négociants conçurent donc une bouteille de 75cl :

Une barrique de 225 L = 50 gallons et 225 litres correspondent à 300 bouteilles de 75 centilitres
1 gallon valait 6 bouteilles. C’est pourquoi nous achetons encore aujourd’hui nos cartons de vins par 6 ou 12.
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LANGUEDOC-ROUSSILLON
Domaine de Cibadies

Chardonnay

Pays d’Oc IGP - 2022   
Code : 18003

Prix : 7.41€ 

Nez complexe et intense, 
saveurs d’agrumes, de pêche, 
d’abricot, et de fruits secs avec 
des notes vanillées et florales.
Bouche ample et harmonieuse, 
du gras et du volume.

Domaine de L’Esparrou  

‘‘La Villa’’ Blanc

Côtes Catalanes IGP - 2021
Code : 18039   
Prix : 7.10€ 

Chardonnay, Grenache
Notes de fruits exotiques et d’agrumes. 
Joli gras en bouche, avec une pointe citronnée.

Domaine de L’Esparrou

‘‘La Villa’’ Rouge

Côtes Catalanes IGP - 2020
        Code : 18037               

Prix : 7.10€

Grenache, Syrah
Nez très expressif, sur des notes de petits 

fruits rouges et noirs relevés par une touche 
réglissée. Vin de plaisir, croquant et sur le fruit.

‘‘Les Indomptables’’

Terrasses Du Larzac AOP 
2019  Code : 13769

Prix : 10.83€ 

Bouquet de fruits rouges 
charnus. Bouche bien 
équilibrée, finale douce 
et soyeuse.

Château Capitoul 

‘‘Les Rocailles’’ Blanc

La Clape AOP - 2021
Code : 17997   Prix : 10.20€ 

Bourboulenc, Marsanne, Grenache, 
Roussanne, Viognier
Délicieusement iodé aux notes délicates 
d’acacia et aux arômes de noix. 
Conjugaison parfaite de fraîcheur 
et de longueur en bouche.

Château Capitoul

‘‘Les Rocailles’’ Rouge

La Clape AOP - 2019

        Code : 17994               Prix : 9.72€

Syrah, Grenache Noir, Carignan
Un nez racé et puissant de fruits noirs et 

d’épices. Structure élégante et complexe. 
Tanins soyeux et notes de torréfaction. 

Finale en fraicheur.

Fam
ille Bonfi ls - Ch. Capitoul, Ch. L’Esparro

u, C
h. V

augel
as
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LANGUEDOC-ROUSSILLON
Château Etang Des 
Colombes

Terrasses de 
Lézignan

Corbières AOP - 2019  
Code : 10048

Prix : 24.00€ 
Sélection Parcellaire
Syrah, Grenache, 
Carignan avec un élevage 
en barrique de 12 mois. 
Nez épicé avec des notes 
de petits fruits noirs. 
Vin très complexe, qui 
s’exprime tout en finesse 
avec des tanins élégants. 
Belle longueur. 

Château Vaugelas

‘‘Physis’’

Corbières AOP - 2020 
Code : 18043

Prix : 7.12€ 
Syrah, Grenache Noir, 
Mourvèdre 
Notes intenses de fruits 
rouges frais comme 
la framboise et la 
groseille. En bouche, le 
croquant du fruit laisse 
la place à la fraîcheur. 
L’équilibre global est 
sur le volume et 
la gourmandise.

        M. Chapoutier - Domaine de Bila Haut 
 

‘‘Occultum Lapidem’’

                 Côtes du Roussillon Villages AOP - 2019 
         Code : 1451  Prix : 13.08€

Syrah, Grenache et Carignan. Intenses notes de poivres, de fruits noirs et de garrigue. 
La bouche est dense, charnue, solaire avec une longue finale. 

 

‘‘Côte de Boeuf’’ Rouge

Pays d’Oc IGP - 2022 
Code : 13751    Prix : 6.35€ 

Un vin rond et gouleyant ayant au palais, puissant en arômes avec des notes d’épices.

Château L’Esparrou  

‘‘Les Alysses’’

Côtes du Roussillon AOP - 2019 
Code : 18036    Prix : 10.54€ 

Grenache Noir, Syrah, Carignan
Élevage de 12 mois en barriques.
Intense de petits fruits noirs confiturés relevés par des notes boisées et épicées. 
Puissant, charnu et concentré avec une jolie matière fruitée, belle structure tannique. 

Existe en Magnum
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SUD-OUEST
Clos Triguedina

‘‘Vin de Lune’’ Blanc

Comté Tolosan IGP 
Code : 18948

Prix : 6.33€ 

50% Chardonnay, 
50% Viognier
Arômes de fleurs blanches 
et de fruits à chair blanche. 
Bouche vive, minérale 
et croquante.

Mas D’Aurel

Gaillac Doux

Gaillac AOP - 2022
Code : 1860

Prix : 9.87€ 
Très expressif au nez avec 
des notes de tilleul, fruits 
confits, miel et coing. 
L’équilibre sucre acide 
en bouche lui donne une 
belle légèreté tout en 
gardant la gourmandise. 

Domaine Cauhapé

‘‘Chant des Vignes’’

Jurançon AOP - 2019 
Code : 18931

Prix : 10.30€ 

60 % Gros Manseng, 
40 % Camaralet
Bouquet fin et intense, 
sur des notes d’agrumes, 
de fruits exotiques et de 
senteurs discrètes de 
poivre blanc, cannelle et 
fenouil. Bouche sur 
les fruits à chair blanche 
associée à une belle 
matière fraîche 
et généreuse.

Famille Molinier, Mas d’Aurel

         Niché au coeur du Jurançon, entre  
         Pyrénées et Atlantique, le vignoble  
         de Cauhapé s’étend sur 54 hectares   
         généreusement exposés sud-est. 
Les premières vignes furent plantées dès 1558. Ce terroir unique bénéficiant d’une climatologie bien 
particulière est idéal pour la production de vins blancs très aromatiques.
Le sol, constitué en majorité d’argile et de silice, permet aux cépages autochtones d’exprimer leur plein 
potentiel. Les vignes sont escarpées et plantées à flanc de colline, à des altitudes allant jusqu’à 400 mètres.
L’importante amplitude thermique du jour et de la nuit durant la fin de l’été et l’automne contribue à 
préserver cette acidité si précieuse qui affirme le caractère unique de nos vins.
Atypiques, les vins du Jurançon offrent donc fraîcheur et gourmandise exotique.

Selon la légende, Henri II aurait baptisé son petit fils Henry IV, 
futur roi de France, avec quelques gouttes de Jurançon...

Domaine Cauhapé

‘‘L’Eclipse’’

Vin de France - 2020 Code : 18911

Prix : 6.23€ 

Gros Manseng et Lauzet
Très belle intensité, beaucoup de 
croquant et de fraîcheur.
En bouche, une magnifique 
palette de fruits exotiques.
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SUD-OUEST

De Luze 

‘‘L’Orée de la Chênaie’’ Blanc
Côtes de Gascogne IGP - 2021
Code : 18955   Prix : 6.10€ 

Nez sur des notes de fruits exotiques et 
de fleurs blanches. Bouche équilibrée et 
croquante entre mi-sec et mi-doux. 

De Luze  

‘‘L’Orée de la Chênaie’’ Rouge
Côtes de Gascogne IGP - 2021
Code : 18956   Prix : 5.30€ 

Bouquet de fruits rouges, notes de mûres et 
de cassis. Bouche savoureuse et fruitée, les 
tanins sont ronds et gourmands.

Mas D’Aurel

‘‘Cuvée Alexandra’’
Gaillac AOP - 2018
Code : 1857

Prix : 10.64€ 
Braucol, Fer Servadou, Merlot
Parfums de fruits rouges 
macérés précédant une bouche 
franche portée par des arômes 
réglissés et poivrés. Tanins vifs 
et finale persistante. 

Clos Triguedina

‘‘Vin de Lune’’ Rouge
Cahors AOP - 2020  
Code : 18949

Prix : 6.33€ 
Nez intense de fruits noirs. 
Grande fraicheur. Peu de tanins.

Clos Triguedina est le 
berceau de la famille 

Baldès. C’est un patrimoine 
chargé en histoires d’hommes. 
Ainsi les pèlerins de St Jacques 
de Compostelle avaient pour 
coutume de s’y restaurer (me 
trigo de  dina signifie en occitan il me tarde de diner).
Depuis 7 générations le domaine produit de 
très grands vins reconnus dans le monde entier. 
L’exceptionnelle richesse des terroirs argilo-calcaire 
et argilo-siliceux, similaires à la composition du sol de 
Pomerol, est tout indiquée pour créer de 
très grands millésimes.
La « patte » du vigneron, Jean-Luc Baldès est de 
produire des vins profonds tout en fraîcheur, à 
l’opposé de l’image que renvoie le « rouge lourd qui 
tache ». Eh non, grâce à un travail maîtrisé (maturité 
des raisins, vinifications...) vous aurez toujours de 
belles finales tout en finesse en fin de bouche. 
Si vous aviez des «à priori» sur Cahors, les vins du Clos 
Triguedina vous réconcilieront. 

Clos Triguedina

‘‘French Malbec’’
Cahors AOP - 2019  
Code : 18926

Prix : 8.60€ 
100% Malbec
Généreux, c’est une belle 
invitation à la découverte des 
vins de Cahors sans retrouver 
des tanins trop lourds. 
Un style fin et rond.

Fa
m

ill
e 

Bald
ès, Clos Triguedina
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VAL DE LOIRE

Ch. De La Mulonnière 

‘‘Rock M Roll’’ Sec

Val de Loire IGP - 2021
Code : 18717   Prix : 7.12€ 
100% Chenin blanc SEC
Auguste est vif, croquant et frais. Jolis notes 
de fleurs blanches.

Ch. De La Mulonnière  

‘‘Rock M Roll’’ Doux

Val de Loire IGP - 2021
Code : 18720   Prix : 7.12€ 
100% Chenin blanc DOUX     
Vin « tendre » qui se distingue par de jolies 
notes de fleurs d’acacia, d’amande douce 
et d’agrumes. Son fruité et sa longueur en 
bouche lui donnent un style unique, et riche

Ch. De La Mulonnière 

‘‘Rock M Roll’’ Rouge

Val de Loire IGP - 2020
Code : 18718   Prix : 7.12€ 

100% Cabernet Franc
Nez gourmand de sous-bois, de fraise, de 
framboise et de feuilles de cassis froissées. 
La bouche est souple et onctueuse.

Guy Saget  

Chinon

Chinon AOP - 2020
Code : 138620   Prix : 7.66€ 

Le nez exprime les fruits rouges enrobés de 
notes de musc et nuancés par des arômes 
de sous-bois. Tanins veloutés avec une 
longueur persistante.

La Petite Perrière

Sauvignon Blanc

Vin de France - 2021
Code : 16161

Prix : 7.18€ 

Nez explosif avec des arômes 
très mûrs de fruits jaunes et 
d’agrumes. Bouche nette et 
rafraîchissante sur des notes de 
melon et une trame minérale.

Domaine de Terres Blanches

‘‘Alchimie’’

Coteaux du Giennois AOP  
2019
Code : 18913

Prix : 10.50€ 

Le nez de fruits rouges domine 
avant que quelques touches 
poivrées apparaissent et se 
confirment en bouche où 
rondeur et tanins fondus créent 
l’harmonie.

Ch
âte

au de la Mulonnière
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VINS DU MONDE

Vina Las Ninas

Sauvignon Blanc 

Leyda DO - 2021
Code : 13775

Prix : 8.57€ 

Nez, très expressif et complexe, 
libère des arômes de 
pamplemousse, de mangue et 
de feuille de cassis.
La bouche est fraîche, 
persistante, son grand volume 
gras (élevage sur lies) et la 
belle acidité lui confèrent un 
incroyable équilibre.

Vina Las Ninas

Carménère

Apalta DO - 2021
Code : 13774

Prix : 8.57€ 

100% Carménère, cépage 
emblématique du Chili.
Le nez est intense, les arômes de 
réglisse, de mûre et de fruits secs 
sont incroyables.
La bouche est ronde, soyeuse, 
chaleureuse et persistante. Dans 
la vallée d’Apalta, le carménère 
a trouvé un terroir où il peut 
s’exprimer pleinement et donner 
des vins d’une grande finesse et 
avec beaucoup de personnalité.

Castillo De Aresan 

‘‘Tradicion’’ De Aresan

La Mancha DO - 2021
Code : 13766   Prix : 6.46€ 

Vin aux notes de fruits noirs. Rond et gourmand. 
Finale riche et concentrée.

Sella & Mosca

Vermentino ‘‘Cala Reale’’

Vermentino Di Sardegna DO  
2020   Code : 13761

Prix : 12.41€ 

Le nez est intense, le bouquet 
est dominé par des  arômes 
floraux et d’agrumes. 
En bouche, des saveurs salées 
apparaissent avant que le 
minéral prenne le dessus.  
Des tons de miel et d’herbes 
aromatiques persistent.

Sella & Mosca

Carignan ‘‘Terre Rare’’

Carignano Del Sulcis DOC  
2019   Code : 13746

Prix : 12.85€ 

Notes intenses de mûres et 
d’herbes aromatiques. 
Vin chaleureux et généreux. 
Belle finale rappelant les fruits 
noirs compotés et les épices.
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VINS DU MONDE

Dark Horse 

Chardonnay

Californie - 2018 puis 2019
Code : 13738   Prix : 9.97€ 

De riches arômes de pomme cuite et de 
pêches relevées par des notes beurrées 
et toastées avec une pointe caramélisée. 
Puis vient l’équilibre grâce à une 
acidité rafraîchissante. 

Gold Country  

Zinfandel

Californie - 2021
Code : 13800   Prix : 6.93€ 

Le Zinfandel est un cépage typiquement 
californien ;  il serait originaire d’Italie et plus 
précisément des Pouilles, région d’Italie du 
Sud. Il aurait émigré avec des Italiens du 
Sud. Le café, la mûre, les petits fruits rouges 
et les notes grillées sont les arômes 
dominants au nez. Attaque moelleuse, des 
tanins fins, une finale chaleureuse 
et longue.

Kia Ora

Sauvignon Blanc

Nouvelle Zélande - 2021
Code : 13767        Prix : 9.70€ 

Partez à la découverte de la région de Marlborough au pays des Kiwis avec un 
Sauvignon Blanc sec, minéral et tendu. « Kia Ora » veut dire «portez-vous bien», 
en langue maori, et bon nombre de Néo-Zélandais l’ont adopté comme 
salutation. Pourquoi ne pas aller saluer vos amis avec ce vin hors du commun ?

Caisse “Cap Monde”

6 bouteilles 0,75 L - Découverte vins du monde
Code : 13772

Prix : 54.83€

Partez à la découverte des vins du monde avec une 
sélection de 6 vins blancs, rosés et rouges du 
«Nouveau Monde».
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BIB

• Code 10235 - Cinsault Rosé Pays d’Oc IGP     10L
 Vigne Antique         Prix : 30.97 €

• Code 1394 - Fonvène Rosé Ardèche IGP     10L
 Vignerons Ardéchois        Prix : 27.52 €

• Code 10007 - Côtes du Rhône Les Cyprès Côtes du Rhône AOP 5L
 Domaine Arnoux         Prix : 23.15 €

• Code 1243 - Fonvène Rouge Ardèche IGP     5L
 Vignerons Ardéchois        Prix : 16.00 €

• Code 18007 - Belle Terrasse Rouge Pays d’Oc IGP   5L
 Vignoble Bonfils         Prix : 16.43 €

• Code 10045 - Pays d’Oc Rouge Pays d’Oc IGP    5L
 Ch. Etang Des Colombes       Prix : 17.55 €

Vignoble Bonfils

‘‘Belle Terrasse’’ Rosé

Pays d’Oc IGP
Code : 18006  5L

Prix : 16.43€ 

Syrah, Grenache 
Le nez exhale des notes de petits 
fruits rouges comme la fraise ou 
la framboise, avec une touche 
légèrement épicée donnant du relief 
à l’ensemble. Bel équilibre entre la 
fraîcheur et la matière fruitée. 

Domaine Arnoux

Ventoux ‘‘Vieux 
Clocher’’ Rosé

Côtes du Ventoux AOP
Code : 10324  5L

Prix : 21.76€ 

Des arômes de fruits rouges, de 
bonbons anglais et d’agrumes. 
L’attaque est franche, vive, 
ample et longue. Finale sur des 
touches florales et mentholées. 

Vignerons Ardéchois

‘‘Fonvène’’ Rosé

Ardèche IGP
Code : 1242  5L

Prix : 15.76€ 

Grenache, Syrah, Merlot 
Une robe brillante et 
attrayante. Sec et parfumé, 
au nez fruité, c’est un vin 
friand à boire frais. 
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GRANDS FORMATS
Ch. D’Esclans, Sacha Lichine

‘‘Whispering Angel’’

Côtes de Provence AOP - 2022 
Code : 1855  150cl

Prix : 41.15€ 

Rosé de prestige provenant des 
plus belles terres de Provence. 
Nez d’une grande pureté. 
La bouche est ronde et grasse, 
tout en relief. Belle longueur.

Moulin de la Roque

Bandol Rosé

Bandol AOP - 2022
Code : 32331         150cl Magnum
Prix : 22.71€

Code : 32334         300cl Jéroboam
Prix : 91.79€ 

Nez fin avec des notes de 
framboises et de groseilles.
Bouche harmonieuse et 
équilibrée. Belle longueur.

Château Capitoul

‘‘Ode’’

Languedoc AOP - 2022
Code : 18042  150cl

Prix : 21.67€ 

Belle complexité aromatique 
entre les notes florales et de 
petits fruits rouges. Bouche 
riche et épicée associée à 
une fine minéralité.

Clos Triguedina

‘‘Vin de Lune’’ Rosé

Comté Tolosan IGP
Code : 18953  150cl

Prix : 14.00€ 

Nez gourmand de fruits 
rouges croquants. Tout en 
rondeur et en vivacité, 
le fruit persiste en bouche.

Dom Brial 

‘‘Rozy’’

Côtes Catalanes IGP - 2022
Code : 18076  150cl

Prix : 15.77€ 

75% Syrah, 25% Muscat Petits grains 
Une intensité florale séduisante 
associée aux fruits rouges. 
Bouche soyeuse et savoureuse. 

‘‘San Pieru’’ Corse IGP Ile de Beauté - 2021 150cl
Code : 10495  Prix : 13.91€ 
De fins arômes de petits fruits rouges et de fleurs de garrigue.
Palais équilibré sur une belle fraîcheur. Gourmand, finale légèrement épicée.

Château Fontvert 
Rosé

Luberon AOP - 2022
Code : 14572

Prix : 24.08€ 

Nez très expressif, dominé 
par des arômes de pêches 
blanches et fruits exotiques. 
Bouche fraîche, longue 
et onctueuse.
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• Code 19141 - Sub Rosa Crémant d’Alsace AOP   150cl
 Cave de Beblenheim       Prix : 29.99 €

• Code 19138 - Sub Rosa Crémant d’Alsace AOP   300cl
 Cave de Beblenheim       Prix : 98.87 €

• Code 1918 - Crémant Brut Crémant d’Alsace AOP  150cl
 Maison JB Adam        Prix : 29.61 €

• Code 19181 - Emotion Crémant d’Alsace AOP   150cl
 Maison JB Adam        Prix : 41.12 €

• Code 18969 - Champagne Rosé Premier Cru Champagne AOP 150cl
 Maison Duval Leroy       Prix : 88.40 €

• Code 18972 - Premier Cru Fleur de Champagne Champagne AOP 150cl
 Maison Duval Leroy       Prix : 76.12 €

• Code 18020 - Champagne AOP     150cl
 Paul Romain Brut        Prix : 42.65 €

• Code 1581 - Saint Véran AOP      150cl
 Cave des Terres Secrètes       Prix : 24.90 €

• Code 1172 - Pinot Noir Les Natures Alsace AOP - 2018 150cl
 Maison JB Adam        Prix : 31.78 €

• Code 1568 - Vacqueyras Vieux Clocher Vacqueyras AOP - 2020 150cl
 Domaine Arnoux        Prix : 27.75 €

• Code 1569 - Gigondas Vieux Clocher Gigondas AOP - 2019 150cl
 Domaine Arnoux        Prix : 34.50 €

• Code 15623 - Côtes du Rhône Rouge AOP - 2020  150cl
 Domaine de la Présidente      Prix : 13.57 €

• Code 1567 - Vieux Clocher Rouge Côtes du Rhône AOP - 2019 150cl
 Domaine Arnoux        Prix : 17.00 €

• Code 14570 - Château Fontvert Rouge Luberon AOP - 2020 150cl
 Château Fontvert        Prix : 29.60 €

• Code 32335 - Les Baumes Rouge Bandol - 2018   150cl
 Moulin de la Roque       Prix : 25.29 €

• Code 13765 - Côte de Bœuf Rouge Pays d’Oc IGP - 2021 150cl
           Prix : 16.87 €

GRANDS FORMATS
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Pourquoi « trinque » t-on ? Selon la légende, la coutume remonterait au Moyen Âge. 
À l’époque, on frappait les verres les uns contre les autres pour dispatcher le breuvage et éviter 
ainsi un éventuel poison ! On buvait ensuite en se regardant dans les yeux pour déceler dans le 
regard les bonnes ou les mauvaises intentions des convives.



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Prix unitaires indiqués en euros TTC (à la bouteille).
Toutes les bouteilles de ce catalogue sont de contenance 75cl sauf mention particulière.
Sous réserve de disponibilité (stocks et millésimes)
Ne pas jeter sur la voie publique.

Renseignements & Contacts
Pour toutes questions, renseignements, l’équipe Adam-Boissons et 

ses cavistes sont à votre écoute :

03 89 82 40 37
contact@adam-boissons.fr 

ZI de la Doller, 
7 rue de la Grosse Pierre
68116 Guewenheim

Horaires magasin Guewenheim (68) :
Lundi au Vendredi
de 8h à 12h et de 14h à 18h

Samedi
de 8h à 12h

PA du Piémont, 
2 rue du Bruch
67210 Valff

Horaires magasin Valff (67) :
Mardi au Vendredi
de 9h à 12h30 et de 14h à 18h30

Samedi
de 8h à 12h


