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Les offres du mois : Offres promotionnelles spéciales SEPTEMBRE *
valables dans la limite des stocks disponibles du 01.09.2025 au 30.09.2025
et valables uniquement « a emporter » dans la boutique de Carspach.
Photos non contractuelles. Pour les vins, prix TTC, la bouteille de 75cl.
L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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ARLC Alsace Chemanit
But Jwx - Ref : 32819

PRIX AVANTLA PROMO:726€

= o 6.90€

Une belle robe d'un jaune paille brillant
avec des reflets verts caractéristiques
du cépage Chardonnay, un cordon de
mousse fin et élégant. Le nez se révéle
expressif avec des notes légéres de
) brioche et de beurré. Aprés une
'E'I attaque franche, la bouche fait preuve
' de vivacité grace 4 un bon équilibre
P sucre—acide. La sensation de plénitude
est soutenue par des saveurs
d’amande et de vanille.
Sa structure charme longuement le
palais par sa longue persistance et
conforte le sentiment d'un crémant de
belle évolution.

desserts sucrés, ce crémant séduira les

ﬂn Elegant a I'apeéritif et agreable sur les
amateurs de vins & haute expression.

@ A deguster des aujourd’hul. /
Température de dégustation : 7 - 8 °C

Parameétres analytiques : Alcool : 12 % i
- sucres résiduels : 8 g - acidité
totale: 4 g




Q5P Garnd Belle Emiklie
neuge Cellier des.
Charthewyx - Ref : 32843

PRIX AVANTLA PROMO:4-43€

4.21€
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Belle Emilie Rouge
VIN DE PAYS DU GARD Y.

IMOICATION CEOCRAFHIQUE FROTECEE

CEPAGES Grenache, Carignan, Syrah. <
VINIFICATION Flash detente puis vinification traditionnelle,
7 a 10 jours de macération.

TERROIRS Sols argilo-calcaires.

NOTE DE DEGUSTATION Vin rouge avec de beaux reflets
cerise. Nez agréable, avec des notes de fruits rouges.

Bon equilibre an bouche avec une note épicee an finale.

A servir autour de 16-18°C.

ACCORDS METS & VINS Parfait pour la charcuterie,

la cuisine aux aromates et les viandes rouges.

Belle
Emilie
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Domaine les Hautes-Roches
Cru TaveL [ Rosé u\\ \\\
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CEPAGES Grenache, Syrah, Carignan
VINIFICATION Macération de 24 a 48h au froid.
Fermentation contrélée a froid.

TERROIRS Sols argilo-sablaux ' N
NOTE DE DEGUSTATION Vin de couleur rose plutdt prononcs,
mais claire pour I'appellation. Nez riche aux arémes de fruits
rouges : cerise, cassis, mire, fraise ainsi que des notes caramel.
Bouche harmonieuse trés ample et fruitée, une jolie minéralité
et des notes de raisin croguant. A servir autour de 12-14°C
ACCORDSE METS & VINS Agrémente parfaitement la cuisine

aux aromates, les viandes blanches grillées et la charcuterie

PRIX AVANTLA
PROMO:7-54€
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Merlot
Crenache noer et Syrah maporitames

Le vignoble st situé dans le 5ud-Est de la Franoe sur la rve droite du Rhdoe, aux alen-
tours des villages de Lawdun et de Chusclan, en plaine alhuviale du Rhine. Sols sabldo-i-
monew. Partiouli#rement exposé au Mistral

Assemblage de vins Bsus de pressurage direct et de saignée. Vinification traditionnelle

i batses temperatures (13 415°C)

Line cuvée 3 |a robe rosé corail brillante, délicate, avec ses notes de fruits rouges (fram-
bodue, fraree) et Ol JEssl S3VOLIeUSE BT g:-urr'n.mde en bowsche.

Un ros savoureux ef desalterant qui consfitue un bon vin d'a p-f'r.l:l'f mais gui acoompa
grecra tout un repas. de grllzdes ou viandes grillées par exemple
Lervir d1092°C

RIX AVANTLA < &
PROMO:6:85€ =
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Produits dans le sud de FArdéche, sur un terroir rustigue ou lo vigne cotoie les a:l.'hr'.ie.r: et
les chénes wverts, les vins des Cotes du Vivarais sont @ image de leur pays : minérgux et
choleureux _. Le vignoble puise sa séve dans le plateou des gros, scindé par les
spectaculgires gorges de I"Ardéche au coeur du paysage vallonné des grands Causses.

Cette cuvee fait honneur g I'Aven d*Orgnoc, découverte en 1935 par Robert de Joly, située
sur le terroir des Cates du Vivarais et classée Grand Site de France.

CEPAGE : DEGUSTATION :

Grensche Blans &l Marsanne Il comwiEndra p-!f'-ﬂ[él‘l'lu'l[ aves Eg
plats de poissons, of les volailles. ||

N idéalisers les apdritifs.
TERROIR : & merdir 4 147

Le wignoble qui domine les gorpes de
FArdiche est impienté suwr des sos  BOTENTIEL'DE GARDE':
amilo-calcaire de la comemune d'Orgnasc

PAven, sves Finflsence du mistral & d'un 142 ans,
clirmal mdditemandan

VINIFICATION :

La winification es! traditionnelle. La
ferrmenialion et blogués a&ln de
conserver toidba la fraicheur du raisin

DESCRIPTION DU VIN :

Une rabe of pdle.

Son pel Es aromatioue exmrime des
ardmes de (fiils secs &l de noiselis.
C'esl wn win plein de fraicher &1 de
croquanl, &t une és belle paletis —
afamaligie. e i
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COTES DU VIVARAIS P R I X A V A N T L A
e PROMO:7—75€
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PUISQUE CONSOMMER LOCAL EST IDEAL!

PRIX NET PROMOTIONNEL* LA BOUTEILLE DE
ILITRE
EN VERRE CONSIGNE (HORS CONSIGNE) :

*VALEUR CONSIGNE D'UNE CAISSE DE 12*1L D’EAU = 4.20€ >>>SOIT 1 CADRE (1.80€ le
cadre) + 12 BOUTEILLES VIDES(0.20€ la bouteille) Légende : VC = VERRE CONSIGNE

PRIX AVANT
LA
e CELTIC FORTE PROMOTION
ROUGE (GAZEUSE) 07 4¢€
e CELTIC VERTE OFFRE DU
(LEGERE) MOIS* :
0.62€
IX AVANT

o
L
PROMOTION
e CELTIC BLEUE |: 6-68€—
o OFFRE DU
| /(NATURE) orFRE
0.57€




