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LET 20298

Les offres du mois:
Offres promotionnelles spéciales juillet *
valables dans la limite des stocks disponibles du 01.07.2025 au
31.07.2025 et valables uniquement « a emporter »
dans la boutique de Carspach.
Photos non contractuelles. Pour les vins, prix TTC, la bouteille de 75cl.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,

a consommer avec modération.



ARQC Alsace Chémamt,
Read Welherger
digmatuwie - Ref : 32623

PRIX AVANT LAPROMO:8-95€
PRIX

PROMOTIONNEL* 8.50€

Dégustation

Méthode traditionnelle
Repos sur lattes: 12 mois

Issu du Pinot Noir, ce Crémant d'Alsace Rosé se révéle par sa fine
effervescence et sa jolie robe rose qui évoquent la fraicheur et |a
vivacité des fruits rouges.
La bouche, fine et d'une belle amplitude, s'affirme sur les
arbmes fruités.

eTempérature de dégustation : 7 - 8°C
*A déguster des maintenant ou a conserver 2 ans

Accords Mets & Vins

Idéal a I'apéritif, il brille également sur les desserts aux fruits
rouges, clafoutis aux cerises, soupe de fruits rouges, tarte aux
framboises. Ses arébmes de fruits rouges colorent les apéritifs et
accompagnent les desserts aux fruits rouges tels un bavarois
aux framboises ou une biiche aux fruits des bois.

ﬂlulf hE‘l‘dE‘l’

Parameétres Analytiques

Alcool : 11,88 % vol.
Sucres résiduels : 7,6 g/l
Acidite totale H,S04: 3,91 g/l




AQP Cétes dww RASML
hese - Ref : 32775
PRIX AVANT LA PROMO :5—11€

PRIX PROMOTIONNEL*
:4.85¢€

Chevalier dAnthelme
CoTes pu Ruowe [ Rosé

CEPAGES Granache, Cinsault.

VINIFICATION Pressurage direct pneumatique.
Fermentation a frold.

TERROIRS 5ols argllo-calcalres a galets roulgs,

NOTE DE DEGUSTATION Vin de couleur rose pale,

aux reflets saumon. Mez riche aux ardmes de patissarie

et de frults rouges : cerlse, cassls, mire fralse alnsl que

des notas de caramel. Bouche trés fraiche et frultée,

une minéralité Intense et des notes de ralsin croguant.

A sarvir autour de 10-12°C.

ACCORDS METS & VINS Agrémente parfaltemeant la culsing
aux aromates, les viandes blanches grilléas et la charcutene.
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Q5P Gard, “La, runist toaws.
Celliel des CAa X
Ref, : 32859

PRIX ANT LA PROMDO
:%6—9—%3—

PRIX PROMOTIONNEL?
:5.41€

la Nuit tous les Chats sont Gris

CEPAGE Grenache
VINIFICATION Stabulation a froid.
Fermentation contrélée a froid.

TERROIR Sols limoneux argilo-calcaires.

NOTE DE DEGUSTATION Robe lumineuse rose trés pale
aux reflets clairs. Nez complexe et intense, fruite i e
avec des notes de péche blanche et d'agrumes.

Bouche onctueuse et fraiche, marquee par des notes
citronnees. A servir autour de 10-12°C

ACCORDS METS & VINS La Nuit tous les Chats sont Gris

se suffit a lui-méme, mais vous ravira tout autant

en apeéritif ou sur des plats mediterraneens i
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ARQC Blare Cétes. de
Bordeawx, Classique blamc
CAdteam des Teurtes
- Ref : 32891

PRIX AVANT LA PROMO
—=-—90-€
PRIX PROMOTIONNEL*™

:7.51€

Appellation : Blaye Cotes de Bordeaux

Couleur : Blanc
Superficie : 7 hectares
Sol : Silico-argileux, sous-sol graveleux

Age de la vigne : 15 ans et plus

‘4;%_,__ Cépages : 20% Sauvignon 20 % Seémillon
< rF_].! L] ——
UL OOR™IE

BLANE COTIS DF MOEDLS LT

Rendement : 55 hl/ha

CHATEAU Production: 55 000 bouteilles

Z|0URTES

FAUVICHOH BLAKE

EX

Elaboration : Pressurage vendange entiére. Stabulation & 8° C pendant 4
jours. Fermentation de 12 jours en cuves inox. Température contrdlée 3

18° C. Elevage sur lie de 6 mois en cuves inox.

Dégustation : Robe jaune clair avec des reflets verts. Nez plaisant, tres aro-
matique avec des notes d'agrumes et de fleurs blanches. Bonne structure
au palais : nerveuse et grasse a la fois.

Accord mets / vins : A I'apéritif et sur des entrées crues : carpaccio de sau-
mon ou de 5t Jacques, des fruits de mer, des huitres. Excellent également

sur tous les poissons grillés, cuits au four ou 3 la vapeur.



ARC Cétes du RASMe

Celliel des. Charthemx

Chealielv d Arthel me
- Ref : 32537

PRIX
AVANT
LA PROMO

526€-

PRIX
PROMO -
TIONNEL*
5.00€

COHTES DU RHONE

& a FROERET

Clss

Cotes du Rhéne

Rouge

CEPAGES

=renacha, Syrah, Cangnan,
Mourvedre, Cinsoult.
YVINIACATION

Vinification fradificnnsdls

at 7 jours de moacération.
TERROIR

Sols “argik-caloaires”

4 galets roulss.

MOTE DE DEGUSTATION
Vin rouge grenat.

Au nae, ce vin rswsle

des notes de fruits noirs
confitungs, de carnse,

de réglisse at d" apicss.
Bouche ronde avec una
findle dominds par des
niotes confitas, epicSas
at surtouf poivrés.

Tanire bisn fondus.
ACCORDS METS / VIN
Agréments parfaiferneant
la charcuteria, les viandas
gril&as, ke gibier,

la wolalle cins que les

fromoges.



L"'EAU DU MOIS

: CAROLA
Pou &'achat de

2 calsses de la méme
“couleur”, bénéficiez
d’'une remise sur la




Leanr du meis.
Carela

PUISQUE CONSOMMER LOCAL EST IDEAL!

PRIX NET PROMOTIONNEL* LA BOUTEILLE DE
ILITRE
EN VERRE CONSIGNE (HORS CONSIGNE

*VALEUR CONSIGNE D'UNE CAISSE DE 12*1L D'EAU = 4.20€ >>>SOIT 1 CADRE (1 ?80€ le
cadre) + 12 BOUTEILLES VIDES(0.20€ la bouteille) Légende : VC = VERRE CONSIGNE

PRIX AVANT
e CAROLA ROUGE LA
(GAZEUSE) - REF PROMOTION
3101 o
e CAROLA VERTE OFFRE DU
(LEGERE) - REF MOIS* :
3106 0.62€
PRIX AVANT
L A
e« CAROLABLEUE [PROMOTION
(NATURE) -REF 'OFGFGRQEEDU
3104 MOIS* :
0.58¢€




