
Les offres du mois : Offres promotionnelles spéciales avril *valables
dans la limite des stocks disponibles du  01.04. 2025 au 30.04.2025. 
et  valables uniquement « à emporter » dans la boutique de
Carspach. 
Photos non contractuelles. Pour les vins, prix TTC, la bouteille de 75cl.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec
modération.



 AOC Alsace Crémant
rosé Leiber 

P R I X  A V A N T  L A  P R O M O
: 7 . 3 8 €

P R I X  P R O M O T I O N N E L *  :
7 . 0 1 €

Cépage:
Pinot noir

Nez : Frais et fruité
Bouche : Délicieusement sec, léger avec des notes

de fruits rouges
Mets et vin

Apéritif et desserts

Température de service :
Servir frappé entre 5 et 7°C



AOC Alsace Muscat Belle
Saison Wolfberger 
P R I X  A V A N T  L A  P R O M O

: 6 . 6 9 €
P R I X  P R O M O T I O N N E L *  : 6 . 3 5 €

Dégustation
Le Muscat Belle Saison est un vin frais,

aromatique, d'une belle robe jaune clair.
Il révèle en bouche des notes de raisin
frais croqué, de litchi et de rose très

harmonieuses et persistantes.

Accords mets & vins
Il accompagne l'apéritif, les asperges

blanches ou vertes, les quiches ou
terrines de légumes, l'avocat en

guacamole et crevettes roses, les noix
de Saint Jacques poêlées ou à la

crème.

Température de service
8°-10°C

Sucrosité : ½ sec

https://boutique.wolfberger.com/muscat


Gourmandise et générosité!

Parallèle 45
Parallèle 45 tire son nom de la célèbre latitude où

naissent les grands vins du monde entier. Il traverse
la France et passe par les caves de la Maison Paul

Jaboulet Aîné.

Cépage: Grenache/ Syrah / Mouvèdre / Marselan/
Carignan

Dégustation
La générosité et la gourmandise de cette alliance

Syrah & Grenache révèlent des arômes fruités,
subtilement agrémentés d’une sélection de cépages
aux notes épicées pour une finale toute en fraîcheur.

Accords mets et vin
Assiette de charcuterie, Moussaka, Parmigiana

d’aubergines, Viandes grillées et rôties, Steak tartare

Température de service
La température de service idéale se situe autour de

16 et 18°C.

 AOC Côtes du Rhône
Rouge Parallèle 45

Jaboulet Bio 
P R I X  A V A N T  L A  P R O M O

: 8 . 2 3 €
P R I X  P R O M O T I O N N E L *  : 7 . 8 2 €



I G P  P A Y S  D ’ O C
C A M A S  P I N O T  N O I R
A N N E  D E  J O Y E U S E

Prix avant la
promo :4.89€

Prix
promotionnel*

:4.65€
CEPAGE : Pinot Noir.

DEGUSTATION :
A déguster légèrement frais entre 12 et 14°C.
Joli robe rouge cerise, un nez fruits rouges

légèrement kirsché, une bouche gouleyante et
fraiche.

ACCORDS METS VIN
Souple et bien équilibré, ce vin s’accommodera à
table d’une épaule ou d’un gigot d’agneau truffé
d’ail et accompagné de haricots blancs ou tout

simplement à l’apéritif accompagné de quelques
tapas.



I G P  M É D I T E R R A N É E
Tradition - Rosé

C H Â T E A U  S A I N T -
P I E R R E

ASSEMBLAGE
40 % Cinsault

30 % Grenache
30 % Syrah

Une cuvée typique des vins de Provence, 
qui révèle un caractère explosif au nez et bien

croquant en bouche.
La cuvée Tradition possède des arômes floraux

intenses, les vins sont légers et fruités.
Idéale et facile à accorder pour vos repas de tous

les jours ou en apéritif.

Prix avant 
la promo :6.69€

Prix
promotionnel*

:6.37€



Pour l’achat de 
2 caisses de la même
“couleur”, bénéficiez

d’une remise sur
Lisbeth

1L verre consigné

L ’ E A U  D U  M O I S
:  L I S B E T H



PRIX NET PROMOTIONNEL* LA BOUTEILLE DE
1LITRE 

EN VERRE CONSIGNÉ (HORS CONSIGNE) : 
*VALEUR CONSIGNE D’UNE CAISSE DE 12*1L D’EAU = 4.20€ >>>SOIT 1 CADRE (1.80€ le
cadre) + 12 BOUTEILLES VIDES(0.20€ la bouteille) Légende : VC = VERRE CONSIGNE 

LISBETH ROUGE
(GAZEUSE) 
L ISBETH VERTE
(LÉGÈRE) 

P R I X  A V A N T
L A
P R O M O T I O N
:  
0 . 6 7 €  
O F F R E  D U
M O I S *  :
0 . 5 6 €
  

 L I S B E T H
B L E U E
( N A T U R E )  

P R I X  A V A N T
L A
P R O M O T I O N
:  0 . 6 6 €  
O F F R E  D U
M O I S *  :
0 . 5 5 €
  

L’eau du mois :
Lisbeth

P U I S Q U E  C O N S O M M E R  L O C A L  E S T  I D É A L !P U I S Q U E  C O N S O M M E R  L O C A L  E S T  I D É A L !P U I S Q U E  C O N S O M M E R  L O C A L  E S T  I D É A L !


