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Les offres du mois : Offres promotionnelles spéciales AOUT *
valables dans la limite des stocks disponibles du 01.08.2025 au 31.08.2025
et valables uniquement « a emporter » dans la boutique de Carspach.
Photos non contractuelles. Pour les vins, prix TTC, la bouteille de 75cl.
L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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ARQC Blare Cétes. de
Bordeawx Classique blamc
CAdteam des Teurtes
- Ref : 32891

PRIX AVANTLA PROMO:6-49€

2IXPROMO *:
6.10€

Appellation : Blaye Cotes de Bordeaux

Couleur : Blanc

Superficie : 7 hectares

Sol : Silico-argileux, sous-sol graveleux
Age de la vigne : 15 ans et plus

Cépages : 80% Sauvignon 20 % Semillon

Rendement : 55 hl/ha

NLANE COTAS DO B3R OLA LY

CHATEAU Production: 55 000 bouteilles

Z|OURTES

SAFTIOEEH DLANE Elaboration : Pressurage vendange entiére. Stabulation 3 8° C pendant 4

jours. Fermentation de 12 jours en cuves inox. Température controlée 3

18° C. Elevage sur lie de 6 mois en cuves inox.

Dégustation ;. Robe jaune clair avec des reflets verts. Nez plaisant, trés aro-
matique avec des notes d'agrumes et de fleurs blanches. Bonne structure
au palais : nerveuse et grasse 3 la fois.

Accord mets / vins : A |'apéritif et sur des entrées crues : carpaccio de sau-
mon ou de 5t Jacques, des fruits de mer, des huitres. Excellent également

sur tous les poissons grillés, cuits au four ou a la vapeur.



95,P Cétes de Gascegme
“Havmenie” Demaine de
Pellefromt, - Ref : 32664

PRIX AVANTLA PROMO:6-+70€

PRIXPROMO
6.37€

Labellisation Haute Valeur Environnementale
L'agrodcologie est au centre de notre travail

Tannat, Merlot, Cabernet-Sauvignon, Malbec & Syrah

Saignde a la réceptlion de la vendange

Vinilication a partir de levures indigénes

Elevage allant de quelques semaines b plusieurs mois,
avee remise des lies en suspension régulire.
Potentiel de garde de 12 & 18 mois.

Teinte rose pile aux reflets argentés

Des notes de framboizge, de cranberry, de coguelicot
et de violette DOMAINE DE

Des ardmes de bergamote, de framboise, et PEI IEEH & UT |
e |

de péche blanche dominent en bouche.

]

Le vin est souple avee une belle vivacité

P CRTRAT, PR BT B RO I

A servir & apéritif sur des tapas, des grillades de pore mariné
of autres salades de tomates mozzarellas estivales.
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PRIX AVANTLA PROMO:6—-31+€

PRIXPROMO *:

5.99€

RonRhone | le Rosé Chamailleur
A0P COTES-DU-RHONE

CEPAGES Grenache, Cinsault,

VINIFICATION Pressurage direct pneumatigue.
Ferrmentation & froid.

TERROIRS Sols argilo-calcaires a galets roulés.

NOTE DE DEGUSTATION Vin de couleur rose péale,

aux reflets saumon. Nez riche aux ardmes de patisserie

et de fruits rouges : cerise, cassis, mire fraise ainsi gque

des notes de caramel. Bouche trés fraiche et fruitée,

une minéralité intense et des notes de raisin croquant.

A servir autour de 10-12°C,

ACCORDS METS & VINS Agrémente parfaitement la cuisine
aux aromates, les viandes blanches grillées et la charcuterie.
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- Ref : 32735

PRIX AVANTLA PROMO:4-68€

PRIXPROMO *:
4.45%€

Cabernet-Sauvignon

“Le Grand Prébos”
1GP GARD / Rouge

CEPAGE Cabernet-Sauvignon.

VINIFICATION Vinification et macération préfermentaire
& chaud puis vinification traditionnelle.

TERROIRS Sols argilo-calcaires.

NOTE DE DEGUSTATION Vin rouge grenat.

LIn nez aux arbmes de cassis, de cerise et d'épices.

Vin avec une belle structure en bouche qui reste rond

et charnu a la dégustation. A servir autour de 16-18°C.
ACCORDS METS & VINS Parfait avec les hors d'cauvres,
grillades, gibiers et fromages.

CABERMNET-SALIVIGNON
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95,P Qe Cunée d Eme ok
howge - Ref : 32625

PRIX AVANTLA PROMO:6-45€

P PROMO *:
6.13€ Gne
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Du peps et de la fraicheur. Amateurs de Syrah denses,
boisées et sur-mires, passez votre chemin. Ici, tout n'est
que fraiches épices, tension et droiture. Tout comme Eve,
fraiche, vive et péchue. Cette cuvée correspond en tout
point a ses gualités. A boire plutdt dans sa jeunesse, pour
son jus et son fruit.

Millésime : 2022
Appellation : IGF OC
Cépages : 100% Syrah.
Degre : 13°

Terroir : Sol argilo-calcaire blanc caillouteux

Parcelles & viticulture: Partie haute de
« Cantoaoussel » et de « la Grande Garenne ».
Rendements : 55 hl/ha. Densité de plantation : 6500
me'ﬁm Venfoeas pieds/ha. Taille Guyot simple 7 yeux.

(St & Obin fu N y N
Vinification : Vendange tnée et foulée enti@érement. 5
Jjours de macération pré-fermentaire a froid a 6°C.
Fermentation & 28°C en cuves inox de 300 hl pendant 30
jours. Remontages quotidiens.

Vinifié sans sulfite et en levures indigénes.
Fermentation malolactique.
l%. Elevage : 3 mois en cuves inox sous micro-oxygenation.

LolA

Dégustation : Une robe rouge profond aux reflets violines.
Des ardmes de violette intense, puis des notes fraiches
de groseille gourmande rappelant le climat du Cabardés.

i ' Une bouche fraiche et poivrée avec une finale iodée.




L"'EAU DU MOIS

- LISBETH
Pou &'achat de

2 calsses de la méme

“couleur”, beneflc:lez
d'unelren

- | R







L'eamn daw meis.

LinketA

PUISQUE CONSOMMER LOCAL EST IDEAL!

PRIX NET PROMOTIONNEL* LA BOUTEILLE DE
ILITRE
EN VERRE CONSIGNE (HORS CONSIGNE) :

*VALEUR CONSIGNE D’'UNE CAISSE DE 12*1L D'EAU = 4.20€ >>>SOIT 1 CADRE (1.80€ le
cadre) + 12 BOUTEILLES VIDES(0.20€ la bouteille) Légende : VC = VERRE CONSIGNE

PRIX AVANT
e LISBETH ROUGE L A
(GAZEUSE) - REF PROMOTION
3001 o
e LISBETH VERTE OFFRE DU
(LEGERE) - REF MOIS* :
3011 0.56¢€
PRIX AVANT
L A
e LISBETH BLEUE |PROMOTION
(NATURE) -REF .OFel.:eReEeDU
3004 MOIS* :
0.55¢€




