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Foire aux Vins
du 27 octobre auf20 novembre

L I
\ YW ¥ 2

2pla-
T4 L\

10% de remise
sur TOUS les vins*

+ de nombreuses autres Promotions,
des COUPS de coeur, desnouvea utés...

+ des dégustations dansves Cav 'Adam

?&ﬂsAN DlSTRIBUTEUR

ADAM- BOI SSONS

* Depuis 1923 °
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
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Du 2 octobre au 20 novembre,
laissez-vous subjuguer par [|'émoi du vin. Toute
I'équipe Adam-Boissons est en effervescence
afin de vous proposer une Foire aux Vins inédite !

Profitez d'une remise exceptionnelle
de 10% sur tous les vins de Ila gamme
Adam-Boissons (plus de 750 références),
du vin de table aux Grands Crus Classés.

Le plug :

en plus des 10% de remise sur tous les vins,
des promos supplémentaires sous la forme

de remises quantitatives :
Ee| 1022

Exemple : 5+1: pour I'achat d'un carton recevez 1 bouteille gratuite

Soucieux de promouvoir le savoir-faire de nos
vignerons, vous découvrirez une sélection rigoureuse dont
desvins BIO, des nouveautés et les coups de coeur du caviste.
Retrouvez la totalité de notre gamme de vins sur internet :

www.adam-boissons.fr

Péquglafwns
du mercredi au vendredi :

de IOh @ 12h et de 14h & 18h

et les samedis:
de 9h g 13h

ala Cav E%dam de Guewenheim et de Valff
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Cowprendre B, Bivdymepaie, Nepure

CERTIFIE

Vin Biologique : AE-

Pendant longtemps,
lorsqu’on parlait de
vin© Bio il était question de

viticulture Bio et non de
vinification.

Cependant; depuis 2012 les
vins Bio sont soumis a un
cahier des charges européen
pour que le vin soit Bio de
la grappe a la bouteille.
Dorénavant pour obtenir le
label AB les vignerons doivent
étre certifiés par un organisme
tel qu’' Ecocert ou Agrocert.
Ces organismes veérifient qu'il

Vin Biodynamique :

Ny a pas d'utilisation

de pesticides et
d'herbicides de  synthése.
Aucune substance ne doit
pénétrer la vigne. Lors de la
vinification, la liste des additifs
autorisés  est  strictement
encadrée elle aussi. Il est
interdit d'utiliser des arémes,
des colorants et des agents de
conservation synthétiques. En
ce qui concerne le soufre, trés
bon conservateur pour le vin
aux propriétés antioxydantes, il
est autorisé mais tres limité.

Cesvins Bio vont eux plus — échange entre la vigne

loin dans la démarche du
respect de l'environnement,
de la terre et la santé des
consommateurs.

Les vignerons viennent
enrichir leur vignoble en
pulverisant” des préparations
a,base d'éléments naturels
(oligoéléments, fumiers) ou de
plantes pour renforcer la vigne,
I'aider a se développer et éviter
les maladies.

L'objectif est d'intensifier la vie

du sol en favorisant un meilleur
4

et la terre.

En Biodynamie, les vignerons
utilisent aussi le —calendrier
lunaire afin que la plante, le
sol et les influences lunaires se
combinent au mieux. C'est un
penseur et philosophe, Rudolf
Steiner (1861-1925) qui instaura
les bases de cette mouvance
aussi appelée anthroposophie.
Lors de la vinification les
éléments entrants sont
extrémement réduits.



Vin « Nature » :

Lorsque l'on parle de vin
nature ou vin naturel
c'est dans la logique
du « sans ». En effet, on
préne pour ces vins le sans
produits, sans intrants, sans
sulfites. Cette logique va dans
le sens delaisser faire la nature
sans modifier ou altérer le jus.
Les sulfites restent .un+sujet
controversé puisque le vin
présente naturellement des
sulfites lors de sa fermentation.
Il faut donc parler de « sans
sulfites ajoutés ».
Contrairement au vin Bio,
il n'existe pas de cahier des
charges pour le vin nature.
Cependant, il existe en France
deux associations, I'association
des vins S.AILN.S (Sans Aucun
Intrant Ni Sulfite Ajouté) et

'AVN (Associations des
Vins Naturels) qui ont
chacune leur propre
définition de ce que doit
étre un vin nature.

Une fois que les raisins ‘sont
vendangés, la vinification doit

étre réalisée de la maniere
la plus naturelle qui soit.
Les vignerons N'ajoutent

donc aucune levure pour la
fermentation et pas de sucre
non plus.

Ils comptent sur les levures et
le sucre présent naturellement
dans le raisin.

Pour finir, ces vins sont trés
peu voir non filtrés ce qui leurs
donnent souvent une couleur
légerement trouble.

tanins tendres.

Idées d'accompagnements :

JChéteau Tour des GEREIFSS
Cuvée des Conti 20195AOF Bergerac

Assemblage de Malbec et Merlot qui procure un
fruité trés intense de fruits noirs charnus.
La bouche reste fraiche avec une sensation de

Une belle cuvée pour se lancer dans les vins «

naturels » sans Mauvaise surprise.

Charcuterie, plateau de fromage, viande grillée

\ Prix: 8,15 € 9o06e

Eﬂg ca(g & Coeur

du Caviste



aélectvon HIO
Alsace

Maison JB ADAM - Ammerschwinr

Crémant «Les Natures » @

AOP Crémant d’Alsace code 1950 Prix : 9,36 € 1040-€
/3 Chardonnay, 1/3 Pinot Noir, 1/3 Pinot Blanc

Pinot Blanc « Les Natures» 2019 [y

AOP Alsace - cooe 11ss Prix : 7.50 € s833¢
Sec, frais et fruité. Trés élégant

Pinot Gris « Letzenberg » 2016 A2

AOP Alsace code 172 Prix : 19.15€ 2t25¢
Ample et onctueux. La charpente acide est fondue

Pinot Noir «Les Natures»2019 [l

AOP Alsace - code iz Prix : 11.32€ 1258€
Kirsché, boisé Iéger, bouche harmonieuse

Tradition ou innovation, peu importe, tant
qu'il y a de l'inspiration et de 'émotion !

Soucieuse de trouver des solutions face au
réchauffement climatique, d'essayer une
nouvelle méthode de vinification sur blanc,
c'est depuis quelques années déja que
Laure Adam souhaitait créer un vin de
maceration.

Eﬁe cag;): % Coewr

4
du Caviste

Empreinte 2019: c'est la naissance d'un vin
orange, vin de macération marqué par
I'empreinte du cépage Pinot Gris, du terroir
granitigue d'’Ammerschwihr et de Ila
vigneronne !

Riche en polyphénols, lumineux et subtil,
ce vin de caractére vous étonnera tout au
long d’un repas, sur des sushis, des plats
épicés ou encore sur un beau plateau de

Empreinte 2019

«Vin Orange »

fromages.
AOP Alsace
Prix : 13.41€
+496€ -
PINQT GRIS
(A demeter EMPREINTE

f\%m
By [ i



Partez a la découverte
d'un vignoble a la Juro
diversité et aux richesses

meéconnues. Vous - :

connaissez surement
le Vin Jaune aux
notes de noix et de
pommes, fruit de
longues maturations
aux élevages (sous-
voile) oxydatifs. Et
en méme temps,
le Jura viticole clest aussi des
saveurs inattendues par
des Chardonnay . floraux
et élégants, des cépages
rouges (Pinot Noir,
Trousseau, Poulsard) entre
gourmandise et puissance.

e S

Authentique domaine
indépendant niché sur les
hauteurs du tres célébre
village pittoresque de
Chateau-Chalon, la
famille Berthet-Bondet
vinifie avec passion des
vins en finesse, élégance
et complexité.

Domaise

BERTHET-BONDET

Cortks pu Jurs.
Appellaticn dOvigine Cosmrole :
TRADITION

Domaine -
Rerthet-Bondet

Tradition 2017
AOP Cotes du Jura

Code

Marsbowedleali -
Domacns BITHET BONTAT
Ve Chbon, Jars Frost

134

Prix : 13.07€ 452¢€ f

e
v 2021
'avis du Guide Hachette des Vins::
« Un assemblage de 80 % de Chardonnay et de 20 % de Savagnin élevé sous voile pendant
2 ans : telle est la base immuable de cette cuvée qui figure réegulierement dans le Guide.
Cest de [or intense quiteoule dans le verre. Si l'ceil est séduit, le nez l'est aussi par la finesse
des aromes de fleurs, de noisette, de poire, de miel ou encore de brioche. La bouche ronde et
equilibree puise dans chacun des cépages ce qu'il a de meilleur. La matiere bien présente
sexprime pleinerment sur des tons de fleurs blanches, de mirabelle, de noisette et de beurre.
La noix vient couronner le tout en finale. Si la méditation est a la mode, en voici un sujet. »

7



gélect v HLO
Jura

Domaine BERTHET-BONDET

Chardonnay «La Poiriere »2019 a8
AOP Cétes du Jura  code 12456 Prix : 13.50€ 1500€
100% Chardonnay ouil on type)

«La Queue au Renard » 2018 a8

AOP Cétes du Jura - code 12449 Prix : 12.91€ 1434€
60% Pinot Noir et 40% Poulsard

Chateau Chalon 2014 c2c/  t=_cenee

AOP Chateau Chalon -code 13446 Prix : 32.15€ 3572€

Vin Jaune (100% Savagnin)

elevage oxydatif de 6 ans en fats

Bourgogne

Domaine CHAPELLE

Santenay]er Cru Beaurepaire 40P 2017 [l

Non filtré. Toaste, gourman det soyeux

Prix : 26.12€ 2002¢

Santenay AOP « Clos des Corniéres » g |
2017 pws 2018 - 10moi

fats. Non filtré. Fruits noirs,

Prix : 16.76€ 1862¢€

Aloxe Corton A0P 2017 a
16mois en /u’< Non filtré. Dense, complexe, puissant

Prix : 27.82€ 3091
Pommard A0P 2019 a8

IZmois e

>N fats. Non filtré. Puis @W':‘WO/’O@ struc

Prix : 29. 13€;257€
Meursault A0P 2019 A

fire B
n fats. Boisé

sger, minéral, grande finesse

Prix : 26.99€ 2999¢




Vallée
du Rhéne

Domaine ARNOUX & fils

Cotes du Rhone Villages « Génus » 2019

AOP Cotes du Rhéne Villages - coce 916 Prix : 6.29€ 699¢€
P
~ ] .y
Chateau dOR et de GUEULES 19 \
. ; ) [ 38 iEm i
«Les Cimels » Rosé 2020 A demcd £ 28 =N
AOP Costiéres de Nimes code 1441 Prix : 5.76€ G%M /
«Les Cimels » Rouge 2020 A [ demeter) €33 ot
AOP Costieres de Nimes “cooe 14441 Prix : 6.26€ 696€

«Mon Fat C'est du Poulet » 2018 S

AOP Costiéres de Nimes ¢ gs 1=/ Prix: 9.88€ 1w09s¢€
Superbe vin « de copains » au profil trés « glouglou »

« Trassegum » 2017 8]
AOP Costieres de Nimes - code 1666 Prix : 10.86€ 1267€
50% Syrah, 50% Carignan et Mourvedre de 80ans - FUt de chéne

e o & Coeur

@ + r
du Cavisle

W ChatcallhOR et de GUEULES
«QU'Es Aquo » 2017 - AOP Costiéres de Nimes

Code : 18687

100% Carignan sur des vignes de 80ans.

Rendement de 15hl/ha. Elevage 12 mois en flts de chéne
Arémes de cerises Kirschées associées a des notes de tourbe.
La bouche est de velours, concentrée, aux tanins fins et tres élégants.
Assurément un nectar rivalisant avec de trés grands vins.

Idées d'accompagnements :
Gigot d'agneau et tian de legumes, Entrecote,
Parmentier de confit de canard

N\ Prix : 14.54€ 15¢




Chateau T FONTVERT
«Apolline » Rosé 2020

@# AOP Luberon - code 1461
Prix : 5.40€ 600€

Vallée
du Rhéne

Chateau Fontvert blanc 2020 "
AOP Luberon - code: 1457 Prix : 9.33€ 1037
55% Grenache blanc, 45% Vermentino avec un petit

élevage en fats. Parfait équilibre entre le gras et la fraicheur

«Roucas» 2019 a8

AOP Luberon - code 15704 Prix : 5.87€ 652¢

Vin croquant et fruité - Deviendra cuvee « Apolline »

«Les Restanques » 2019
AOP Luberon code 1452 Prix : 7.46€ s29€

Plus fin et plus complexe que son petit frere «Roucas»

Chateau Fontvert rouge 2019 5 demcter
AOP Luberon - code 1459 Prix : 10.03€ #i4€

5% Syrah, 15% Grenache noir. Elevage de 12 mois en fats
Richesse, rondeur et complexité aromatique définissent ce vin

L ! /—_'
Chateau FONTVERT =3 “@ /Mol

« Le Collet » sélection parcellaire 2019 - AOP Luberon - code 14571
Situé sur la commune de Lourmarin au coeur du Luberon, le Chateau Fontvert
(20ha) et ses vins vous replonge dans des souvenirs de Vacances ensoleillées, de
champs de lavande et d'oliviers. Un domaine a découvrir absolument !

Le Collet est issu a 100% de Syrah sur des vignes de 50ans avec un élevage de

A

&
‘ .

. 4 ‘< !

Le CoLLeT

CHATEAU FONTYERT
10




gélect v HLO

Languedoc
Roussillon

Domaine CAYDA

«Chemin de Moscou » 2019 fil§
IGP Pays d'Oc Té Prix : 17.06€ 18.96€

«Tradicion » 2020
D.O. L.a Mancha - coa

lemprariio, Caberr

Vin aux nc
bouche. D

. TRADICION DE




Alsace
Maison JB ADAM - Ammerschwinr

Grand Cru Kaefferkopf «Traditionnelle » 2018

AOP Alsace Grand Cru - co
80% Cewurztraminer, 20% Riesling

Cuvée embl 'w:ui/qw du dc

AOP Alsace Grand Cru

100% Gewurztraminer

Puissance et structure se fondent dans ¢

AOP Alsace - code : 1139

ot Of

est le vin idéal avec un foie grc

IN DE
~r TV N Atient Ermorione aor ! GRANDE
De tres / ongue garde pour lamateur patient. Emotions garant ARDE

Bourgogne
Domaine MAILLARD & Tils

Chorey Les Beaune blanc 2018
Prix : 17.99€ 19.99¢€

erdu gras.

t minéral La structure en souplesse rondeur.

Savigny Les Beaune rouge 2016

AOP Chorey Les Beaune - - Prix : 18.95€ 2106¢

Beaune rouge 2014
AOP Beaune

de vitic

Prix : 20.30€ 2256€

ins du domaine Maillard sont une va

Farr

Beaune 2014 . E . la matiere fruitée se marie intimement au boisé

et développe e longueur.

..
S e R ST

&t a étre dégusté pour votre plus grand plaisir

12



Beaujolais

Domaine P. FERRAUD

Morgon «Les Charmes» 2019
AOP Morgon - code - 1569+ Prix : 8.96€ o96¢

Juliénas « Les Ravinets » 2019
AOP Juliénas - code 15691 Prix : 8.96€ 996¢

«La Dynastie des Ferraud » 2015
AOP Moulin a Vent

CO

100% Gamay noir

Ce Moulin a Vent a bénéficié d'une cuvaison trés

longue permettant d'extraire un maximum de
couleurs et de tanins. Elevé partiellement en fat
de chéne sur lies fines. Vinifié uniqguement lors

des meilleurs millésimes.

Son nez est expressif et complexe : notes de
cerise noire et myrtille, de poivre noir ainsi
gue des notes de sous-bois

Sa bouche est charnue et concentrée avec

de beaux tanins fermes mais enrobés.

b4 :
£ {
Dynastic

&

MOULIN-A-VEy,
ARG,

Sa finale est particulierement persistante.

Découvrez le vin du Beaujolais autrement !

Idées d'accompagnements : \ e,

C'est une cuvée d'exception a partager

autour d'une belle piece de viande
rouge, rétie ou de gibier.

Prix : 16.29€

13



Vallée du Rhéne
‘ : Maison CHAPOUTIER

Saint Joseph «Deschants » blanc 2019
L7 AOP Saint Joseph - code 1452
- Prix : 17.06€ 1596€

ey

Domaine Laurent Fayolle

Tres joli petit domaine familial au cceur du
vignoble de Crozes-Hermitage,  véritable
ambassadeur qui.merite détre découverte

En 2002, Laurent Fayolle et
sa sceur Céline ont repris
le domaine familial créé en
1870, 'un des premiers a avoir
vendu son vin en bouteilles
(1959). Le vignoble s'étend

aujourd’hui parmi les plus
agées du vignoble.

Cethéritage, LaurentetCéline
le valorisent au travers de

sélections parcellaires mais
aussi en faisant évoluer les

aujourd’hui sur pres pratiques agronomiques
de 12 ha. Il est planté du domaine (travail
essentiellement de des vignes au cheval,
vieilles vignes, en compost de  fumier
Hermitage, Crozes et BT bovin..), exploité de
Saint-Péray. longue date dans l'esprit

Lo Mol

bio (conversion entamée
en 2019 afin d'affirmer
un travail historique).

Les Syrah plantés sur
les coteaux du village
de Gervans figurent

I

LAURENT FAYOLLE

; e co # Coeur

%
du Caviste

Viognier «La Mistrale » 2020 quantité limitée

IGP Collines Rhodaniennes - code e0s4  Prix: 10.74€ 193¢ .
14



Maison CHAPOUTIER

Saint Joseph « Deschants » rouge 2018

AOP Saint Joseph - code 1440 - n!
Prix : 14.50€ 1611€
-

bormaine LAURENT FAYOLLE B

Crozes Hermitage AOP «Sens » blanc 2018 puis 2019
Code :18668 Prix : 12.96€ 14<40€
60% Marsanne — 40% Roussanne

Agrumes, fleurs blanches, en bouche rondeur et fraicheur
avec des notes de fruits a chair blanche

L esehani’
SAINT-JOSEPH

Saint Peray AOP « Montis » 2018 puis 2020
Code 16078 Prix : 15.14€ 1552¢
100% Marsanne

Elevage sur lies pendant 10 mois.
Fleurs blanches, minéral; rondeur et finale saline

Crozes Hermitage AOP «Sens »rouge 2019 - =

100% Syrah Prix: 12.15€ 1350€
Notes florales, fruits rouges,
bouche fraiche, croquante et gourmandes

Crozes Hermitage AOP « Pontaix » 2016 coue oo

100% Syrah Prix : 18.99€ 2170€
5 Elevage de 11 mois en demi-muids.
i Fruits rouges, épices, bouche généreuse et persistante




Domaine ARNOUX & fils w

Gigondas «Aimé Arnoux » 2017 - AOP Gigondas

Coc 14221

Lové au pied des Dentelles de Montmirail dont les «racines» S& c‘%’ggg&‘g’”‘

nourrissent celles des vignes du sommet de I'appellation, du Caviste

Gigondas recele des merveilles. Les sols de calcaire gris et

d'argile rouge qui en découlent constituent des terroirs INDE g btk
structurés et uniques. lls produisent ainsi des vins rouges GARDE

aux arobmes de fruits kirschés évoluant vers des notes de
sous-bois et de truffe avec I'age.

Ce magnifique Gigondas, riche et dense, est composé o
de 60% de Grenache et 40% de Syrah sur des vieilles @
vignes de plus de 50 ans vendangées & 30hl/ha. AN O

Elevage en foudre et fUts pendant 18 mois. GIGONDAS

Idees d'accompagnements : 9

Pigeon réti, Caille farcie, Civet de lidvre, ~

Coq au vin, Gigot d’Agneau, fromages...

Prix : 17.90€ 19.99€

4 é‘: ~ oS
Domaine ARF
Vacqueyras « 1717 » 2017 - AOP Vacqueyras
Code : 1560

Est-il encore nécessaire de vous présenter ce vin hors du commun,
fleuron du domaine Arnoux rendant hommage au début de son histoire
vigneronne ?

Produit en tres petite quantité grace a des vignes centenaires encrées au
plus profond de terroirs argilo-calcaires (rendement de 25hi/ha).

Les 80% de Grenache et 20% Mourveédre qui composent cette cuvée
sont vendangés a la limite de la sur-maturité. Plus tard, le vin reposera
tranquillement 36mois en fats de chéne. Cet élevage prolongé est tout
bonnement exceptionnel et permet d'obtenir un mariage parfait entre le
fruit et le bois. Un délice qui ne laissera personne indifférent !

(N'oubliez pas de le passer en carafe)

T CRANDE Prix : 32.94€ 3c60€
16 GARDE

o




Vallée
du Rhéne

Domaine ARNOUX & fils

Cotes du Rhone «Vieux Clocher » blanc 2019 LS
AOP Cétes du Rhéne - code 1443 Prix : 5.22€ 580€

Eglise duvillage de Vacqueyras

qui inspira le domaine Arnoux & fils

Cotes du Rhéne « Vieux Clocher » rouge 2019
AOP Cétes du Rhéne - code 14350 Prix : 4.73€ 525€

Gigondas «Vieux Clocher » 2019
AOP Gigondas code 1422 Prix : 12.37€ B2€

OND

SN0
&

Vieux€locher

Vacqueyras «Vieux Clocher » 2018
AOP Vacqueyras code 143 Prix : 8.78€ s7¢

Beaumes de Venise « Vieux Clocher » 201
AOP Beaumes de Venise - code 14531 Prix : 7.34€ sic€




Vallée
du Rhéne

Domaine de la PRESIDENTE

Cotes du Rhoéne « Grands Classiques » 2019
AOP Cotes du Rhéne - code 1428 Prix : 7.23€ so3€

Cairanne «Grands Classiques » 2018
AOP Cairanne - code 1416 Prix : 9.92€ 1o2€

u .ﬂ';g}

I ) b migig b
RESIDENTE

Chateauneuf du Pape «Grands Classiques » 2018
AOP Chateauneuf du Pape code . 1412 Prix : 21.10€ 2344¢

Clitcaneu, M Pae

GARDE &

Domaine de la PRESIDENTE
«Vieilles Vignes » 2017 - AOP Cairanne

Code : 14167
Grenache noir 50%, Syrah 35%, Mourvedre 10%, Carignan 5%
sur des vignes agées de 60 ans.

Nez aux notes de fruits rouges confiturés et d'épices.

Bouche toute en générosité avec une matiere riche ou se mélent des
YTk notes de cerise, de cassis, et de poivre noir.

Il&!?"‘lmu.\'ua La finale se termine sur des tanins soyeux.
Vieilles Vignes

2017

Idées d'accompagnements :
R6ti de porc aux pruneaux, poulet a la tomate, BBQ, roulade d'agneau

au romarin, fromages...
Prix: 11.88€ 120€ /~

Cavnanne

18



Ardéche

Vignerons ARDECHOIS

Les vignerons ardéchois des producteurs récoltants réunis
depuis 1967, un travail invisible, insatiable...

Les mémes gestes, issus du savoir-faire de générations qui se
sont succédées sur ces terres du sud de 'Ardeche.

Découvrez un vignoble haut en couleur et des vins tres friands.

flGNﬂ_RDh o o)
{RDECHOI a’fecogg%ﬁﬂeur

&
du Caviste

Syrah «Frigoule » 2019
IGP Ardéche - code 1234 Prix : 6.75€ 7z50€

Sélection parcellaire et 50% de la cuvée est élevée en flts
de chéne pendant un an.

Un vin bien typé, qui présente un coté Syrah trés marqué
autour de la fraicheur et d'un fruité intense et relevé
d'épices, avec de bon tanins fermes et un boisé bien dosé
en soutien.

Idées d'accompagnements :
Gibier, viandes réties ou tout simplement autour d'un
plateau de charcuteries et fromages

SYRAH v A. 3 4 i
G §£‘ Viognier «Eglantier» 2019
& IGP Ardéche code . 1231

R Prix : 8.38€ 937¢

Sélection parcellaire. Les vins sont
élevés a 50% sur lies en cuves et a
50% en flts de chéne pendant un
an. Cuvée tout simplement
MAGNIFIQUE ! Palette
aromatique riche, bouche
trés bien équilibrée entre la
fraicheur et le gras. Tout y est.

Fonvene rouge 2019 Vous tomberéz amoureux du
icaniart
IGRArdeche : codaiizzo Viongler
Prix: 3.34€ 371< Idées d'decompagnements :
Saint-Jacques, Saumon

Gravelax, ' 'Sauté « de " veau,
Supréme de poulet ¢ la creme
de champignons, apéritif

1]



Provence Naiweasle

MOULIN dela ROQUE o o

4
du Caviste

«Les Baumes» 2016
AOP Bandol

Code : 32330
Mourvedre, Carignan, Cinsault
Elevage 20mois en fourdre

Nez: tres fin, complexe, intense
Notes de fruits noirs et d'épices
Bouche : charnue, veloutée avec
une belle structure et des tanins
fins.

Idees d'accompagnements :
Ravioles de queues de boeuf,
Magret de canard et purée a I'huile
dolive,

Fricassée de volaille aux girolles...

\ Prix : 10.72€ #91€

Bandol rosé « Les Adrets » 2020
AOP Bandol - code Prix : 9.30€ 1033¢




Languedoc Roussillon

Domaine GAYDA
Pays d'Oc iGP

Pays d'Oc iGP « Collection Viognier » 2020
Collection Grenache » 2020 Code 18500
Codle 118501 —  Prix:5.78€ 642¢
Prix : 5.78€ 642¢ Arémes de péche,
Fruits rouges explosifs, d'abricot et de fleur L

peu de tanins,
un Grenache en
concentration
et bien équilibré

d'acacia, fraicheur et “ =0 s
croquant équilibre ce vin

Les Indomptables
Terrasses du Larzac AOP 2019

Code : 13769

Prix : 7.87€ s€

Nez : cerise et poivre

Chateau des Jaume

Cbtes du Roussillon Villages AOP
« La Pierre Taillée » 2019
- 13770 Prix: 9.64€ j0.7+€

Nez : complexe et intense
Bouche: Fruits mUrs,
pointe de vanille.

Tanins élégants,

belle finale

Bouche : Tres gourmande,
finale soyeuse,
vin « glouglou »

Domaine de Bila-Haut
« Occultum Lapidem » - M. Chapoutier

Cotes du Roussillon Villages A0P 2017 puis 2018
Code : 1451 Prix: 11.18€ 1242¢

Syrah, Grenache et Carignan:

Intenses notes de poivres, de fruits noirs et de garrigue. La
bouche est dense, charnue, solaire avec une longue finale.




Vin de Lune blanc 2018 cooe s

) :
g P( ’ ?’ IGP Comté Tolosan - 50% Chardonnay 50% Viognier
Prix : 5.38€ 595¢

Fleurs blanches et agrumes e
Bouche vive, fruitée avec un coté minéral

Baldés. Clest un patrimoine chargé en
histoires d’hommes. Ainsi les pelerins de
St Jacques de Compostelle avaient pour
coutume de s'y restaurer (me trigo de dina
signifie en occitan il me tarde de diner).

Depuis 7 générations le domaine produit
de tres grands vins reconnus dans le
monde entier. L'exceptionnelle richesse
des terroirs argilo-calcaire et argilo-siliceux,
similaires a la composition du sol de
Pomerol, est tout indiquée pour créer de

Clos Trlguedlna rouge 2017
AOP Cahors - code . 18924
Prix : 14.47€ 16.08€

85% Malbec, 10% Merlot, 5% Tanndt /
Elevage en fats pendant 12mois

Nez intense de fruits noirs, agréemente
de notes poivrees et de reglisse. La
structure est longue et complexe. Bel
equilibre entre l'expression des tanins, |
la richesse aromatique et la souplesse '

«Au Coin du Bois » 2014
AOP Cahors - code 18930
Prix : 20.45€ 2272€

Sélection parcellaire 100% Malbec
Elevage en fats pendant 12mois

Terroir d'argiles rouges reposant sur
une couche calcaire. Procure @ ce vin

finesse, equilibre et elegance.

vm DE ?# W GEMIF
du [nvlsh-

~~

La « patte » du vigneron, Jean-Luc Baldes
est de produire des vins profonds tout en
fraicheur, a l'opposé de I'image que renvoie
le « rouge lourd qui tache ». Eh non, grace
a un travail maitrisé (maturité des raisins,
vinifications...) vous aurez toujours de belles
finales tout en finesse en fin de
bouche. Sivous aviez des «a priori»
sur Cahors, les vins du Clos
Triguedina vous reconcilieront.

« French Malbec » 2018
AOP Cahors - code 18926
Prix : 7.64€ s<9€

«Arémes intenses & pimpants
de fr s legerement
entholés »

Idées d'accompagnements :

Fo:es gras, les viandes rouges en sauce et
les gibiers, viandes réties, fromages...



Bordeaux
Maison CHEVAL QUANCARD

«Clémence » 2020 La
AOP Entre Deux Mers -coo=- 172 Prix : 5.69€ 632€ _SF

70% Sauvignon, 20% Sémillon, 10% Muscadelle
'élevage de 6 mois en fUts de chéne procure de jolies senteurs
boisées et fleuries associées au pain grillé.

,CUVEE

Idées d'accompagnements : EMENCE

Apéritif, Poisson fumé ou avec une sauce au beurre blanc et citron, SR Gl
. . NTRE-DEUX-MERS

Saint-Jacques et fruits de mer ; ronn

L'avis du Guide Hachette des Vins::
« Le nez déploie des arébmes tres fins de citron, de fruits exotiques et de
fleurs blanches. La bouche est un monument d'équilibre entre une franche
VIVAOCItE, une texture soyeuse, tendre, presque suave, et une finale magistrale,
pleine de tonus. »

Chéateau La ROSE BELLEVUE
Rosé 2020 AOP Bordeaux - coce 10221 Prix : 4.94€ 549¢€
Rosé de press. Léger, frais, fruité, gourmand W ,

s

|

Blanc 2020 AOP Blaye Cétes de Bordeaux

= ‘@ )m - Code 110243 Prix : 5.49€ ci0€

F L e
Chateau BRONDELLE -

«Classic» 2020 AOP Graves - coue 16405 Prix : T13€ 7z92¢€
40 % Sauvignon, 60 % Semillon

Notes de péche et de citron. Frais et croquant

s Chateau Les ARROUCATS

|
\ oo i" e — 2019 AOP Sainte Croix du Mont - 1740
I! ‘ o EJ“,_P Prix : 7. 34€ 8i6€
~ ‘ Vin capiteux et miellé aux notes d'abricots, de poire et de beurre

Chateau FONTAINE

2017 AOP Sauternes code 18700 Prix : 14.52€ 1633€

Miel et vanille se mélent a la texture grasse, m | li
aux fruits confits et a I'abricot




Bordeaux

Chéateau La ROSE BELLEVUE

Rouge 2019 AOP Blaye Cétes de Bordeaux
Code : 10245 Prix : 5.49€ 610€

75% Merlot & 25% Cabernet Sauvignon

Tanins légers, rond et fruité

Maison CHEVAL QUANCARD

«Chai de Bordes» 2016 puis 18 AOP Bordeaux
Prix : 4.85€ 539¢€

80% Merlot, 20% Cabernet
Notes de myrtilles et fruits secs. Bouche charnue

Vignerons de Puisseguin Lusac Saint-Emilion g«

Cuvée des Druides 2017
AOP Lussac Saint-Emilion code 1779
Prix : 7.68€ s53¢

Merlot & Cabernet Sauvignon

Bel équilibre entre la rondeur et les épices

Chateau La ROSE BELLEVUE
« Grappe D|em » rouge 2019
AOP Blaye Cotes de Bordeaux code 102451 Prix : 1.34€ 835€

75% Merlot & 25% Cabernet Sauvignon en sélection parcellaire

ep o) (3
fe cap i Coear

au Caviste

Elevé 12 mois en flts de chéne.

La dominante de Merlot se fait ressentir par son fruité intense. ChaTeat
LA ROSE F!ELLEVI.‘E

lipse)

SLATE - COTES DE BORDRAVE

Les tanins sont peu présents et laissent la place a un bouquet de
fruits muars et de pain grillé.

Idées d'accompagnements :
Plateau de charcuteries et fromages,
viandes rouges en sauce, plats releves
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2016 puis 2018 AOP Lalande de Pomerol
Prix : 14.13€ 1570€

65% Merlot, 25% Cabernet Franc, 10% de Cabernet Sauvignon
Notes grillées et chocolatées. Belle profondeur

Code : 1708

Ch. BEL AIR ORTET
2015 puis 2018 AOP Saint Estéphe
Prix : 17.63€ 1950¢

52% Merlot, 48% de Cabernet Sauvignon
12 mois en fOts de chéne

Code 11398

Notes vanillées et fumées. Bouche torréfiée et tanins denses

Chateau BRONDELLE
«Classic» 2018 AOP Graves
Prix : 9.93€ 1o3€

50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot
12 mois en fGts de chéne
Fruits rouges et tanins souples. Vin fin et élégant

Code 11868

Chateau BRONDELLE
«Grand Vin» 2018 AOP Graves
VINDE Code 1876 Prix : 13.25€ 147¢e

% conp 5 Coewr

du Caviste

0

[ GRANDE
GARDE

CrAteau

55% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot, 5% Petit Verdot

18 mois d'élevage

Rond et suave, le palais dévoile une trame tanique souple et
charnue qui débouche sur une finale élégante et persistante.

Idées d'accompagnements :
Plats en sauce, belles pieces de viandes rouges, agneau...
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Val de

Loire
Maison SAGET La

S'il est un fleuve et des paysages qui
portent l'identité et l'art de vivre francais,
c'est bien la Loire et les terroirs qui la
bordent. La maison Saget La Perriere est
avant tout I'histoire d'une famille, celle de
Jean-Louis et Marie-Claire Saget et de leur
deux fils Arnaud et Laurent. Issu d'une
famille de vignerons installée depuis 9
générations a Pouilly-sur-Loire, Jean-Louis
Saget, animé par sa vision contemporaine
du monde du vin, a su faire grandir la petite
structure initiale. Propriétaire de domaines
viticoles acquis année aprés année, la
famille parvient a illustrer la diversité et les

Terres Blanches ygmemde
« AICh|m|e » 2019

AOP Céteaux du Giennois

| 70% Pinot Noir, 30% Gamay

‘ Fruité intense, touche de poivre
| Beaucoup de rondeur =

| Tanins soyeux m

Crandes Espérances

«Ailes Pourpres »

2014 puis 2015 AOP Touraine
Code 1zec6 - Prix: 12.52€ 1391

100% Cabernet Franc
Elevage 18mois en fts

LTERNCS BLANCHES )

Fruits noirs et épices

Parfaitement équilibré
26

913 Prix : 7.72€ s55€

Y :
PERRIERE
nuances des grands terroirs de Loire.

Saget La Perriére est aujourd’hui un des
grand ambassadeur du Val de Loire.

Partez a la découverte de I'une des plus
belles régions viticoles de France au travers
du domaine de la Perriére signature
premium des cépages Sauvignon blanc
et Pinot Noir ; du domaine de Terres
Blanches contemporain et exigeant, du
domaine des Grandes Espérances
anticonformiste et insouciant et du
chateau de la Mulonniére la finesse et
élégance.

Ls

Mulonniere
« Paradis Blanc »
2015 AOP Anjou
Prix : 12.60€ 1400€

100% Chenin blanc (sec)
Macération pelliculaire et élevage en barriques

Fruits blancs frais
Mulonniere

Complexe, dense
« Rouge Baiser » 2014 puis 201

et concentré

AOP Anjou Villages

Prix : 8.57€ 952¢

Cabernet Franc et Sauvignon
Elevage en barriques

Fruits noirs mars, notes fumées
Généreux, charnu, structure tannique

Code 16160



" Rock M Roall « Aug uste » 2019
' ]/GP Val de Loire - code 18717
APrix : 5.79€ 643¢

100% Chenin blanc SEC
Auguste est vif, croquant et frais

Rock M Roll « Anna » 2019
y/. IGP \Vval de Loire - 2

Prix : 5. 79€ 643€
100% Chenin blanc DOUX

Rock M RoII « Agathe » 2020
AOP Rosé d’Anjou - code 15719
B Prix : 5.07€ s563€

‘Agathe est gourmande, fruitée,
un vrai petit bonbon. DOUX

e« T

,&u

Rock M RoII «Alfred » 2019
IGP Val de Loire - code 18718
Prix : 5.79€ c43cpa

100% Cabernet Franc
Profond, souple et flatteur




Maison Duval Leroy

160ans dinnovations a projeter dans un futur durable
Maison indépendante et familiale

Créé en 1859 par I'union des familles
Duval et Leroy a Vertus, la marque a
fété ses 160 ans en 2019.

Les vignes couvrent 200 hectares
avec une part importante de Grands
Crus de la Cbéte des Blancs. Duval-
Leroy, est une des dernieres grandes
maisons indépendantes et familiales
de Champagne. Sa philosophie est
de prolonger les vieillissements sur
lattes. Ainsi, vous retrouverez toujours

la finesse des bulles et une grande
sapidité.

ler Cru.Fleur de Champagne
AOP Champagne Ter Cru
Prix : 24.32€ 2702€

Premier et Grand Cru de Chardonnay
et de Pinot Noir.

Cuvée historique de 1911.

Bel équilibre gustatif persistant
et un caractére racé et distingué

28

Aujourd’hui Carol Duval Leroy et ses
trois fils produisent de magnifiques
champagnestoutenfinesse,légéreté
et élégance, des champagnes qui
parlent directement au coeur du
public et des professionnels. Des
champagnes qui respectent le terroir

et le magnifient.

Eminent partenaire  des

sommeliers, cavistes et des

grandes tables francaises,
la maison associe avec brio

tradition et innovation.

ler Cru.Rosé Prestige,
AOP Champagne ler Cru
1290 Prix : 32.54€ 3615€

Premier Cru de Pinot Noir
et Chardonnay

Rosé de saignée

Code

Vinosité profonde, gourmand,
extréme finesse



Grand Cru Blanc de Blancs

| AOP Champagne Grand Cru ’ ;

- Code : 18982 Prix : 35.06€ 3596<
100% Chardonnay de la Cote de Blancs
CHAWE A Au nez se révélent des arémes complexes de fleurs |
DUVAL-LEROY blanches, mandarine, amandes chaudes. |
En bouche, ce grand vin est soyeux d'une |
onctuosité et d'une souplesse qui lui conferent
un grand équilibre et richesse.

SECRETE

N@BBmile ( SECRETE

Ls

|

06 | ‘o7 | ’03 @egusfer
@0’907‘971((”2)
“de 18975 Prix : 35.10€ 39.00€

- 6 grands champagnes de la Maison Duval-Leroy* %@r
- 1 habillage unigue et anonyme pour chague bouteille

- Un code est dévoilé sous la coiffe de la bouteille @ iy -1‘"’1@
y Fla%;hez le QR Cc.)de,,rense]gnez le code :,.ut.ffﬁ?‘-r
et découvrez le vin dégusté... E]ﬁ

¥ h

*Tous présents dans un carton de 6

TCHAMPAGNE

raesy

29



Vins du
Monde <

DARK HORSE - Californie 2018

Code 13738 Prix : 7.65€ s50€

100% Chardonnay

Riche arébmes de pomme cuite, de péche relevées par v >
des notes beurrées et toastées. Acidité rafraichissante

et finale persistante. e

Idées d'accompagnements
Feuilleté de riz de veau, Filet de poisson, dessert aux fruits

EL CHINVO - Chili
2019 puis 2020

Code 113737 Prix : 6.87€ 763€

100% Merlot
Notes de petits de petits fruits rouges, de vanille et

it

EL CHIVO L . i R
ARRI d'épices. La bouche présente des fruits mars et des

tanins modérés.

Idées d'accompagnements :
Plateau de charcuteries, viandes rouges et réties, fromages

TERRE RARE - Sardaigne

Sella & Mosca « Riserva » 2015

DOC Carignano Del Sulcis

cove-376 - Prix: 11.40€ ez %8s coup 9 Covur

100% Carignan n Caniste
Bouqguet intense. Aromes de mres sauvages et
d'herbes de aromatiques. Vin chaleureux et généreux.
Belle finale rappelant les fruits mars et les épices.

Idées d'accompagnements :
Plats italiens, charcuterie, viandes blanches en sauce, viandes
rouges et fromages
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Vet re (evp de (eur

«selon avis de nos clients »

{67 BoEVF

Assembl !
o nblage de Syrah et Marselan
Pays d'Oc “

@ La robe est profonde avec des
nuances violacées.

b/ Le nez offre un bouquet d'aromes
..................... ' trés intense et gourmands de
& 4

fruits noirs confiturés tels que le

O ( = cassis, la violette. 13 vanille.

;Mo La bouche est fruitée, ample.
‘ TE DE GEU - douce, suave, avec une belle
] finale riche et gourmande.

Compagnon idéal des viandes
grillées ou en sauce, ce vin
accompagnera aussi

parfaitement l'ensemble de vos
repas de |'apéritif au fromage.

]
Vit abte de hoadf fe watieta patfaitenent
| aed 02 vin wouge ftuuctuts et équilibeé

-
| [SYRAH. MARSELAN;

‘I Quwtez votke pouteille qwelgmefmtg;
| vt de pasres a table
r

Bor petu‘/ !

o RE & Fip




Grands Vins

Les Cav’Adam par Adam-Boissons c'est aussi une sélection de « Grands Vins ».
Souvent associée aux Grands Crus (par exemple le Classement des Grands Crus de
Bordeaux de 1855) la notion de Grands Vins reste malgré tout subjective. Un grand
vin c'est avant tout un vin qui vous donne de I'émotion, de la passion, des ressentis.
Pour aller plus loin que les superbes vins présentés dans ce catalogue
et parce qu’il faut bien « placer le curseur » NOUS VOUS pProposons
une sélection non exhaustive de vins de prestige et de renom.

Champagne - Dom Perignon 2008 15744 € 17493-€
Champagne - Dom Perignon 2010 15744 € 17493-€
Champagne - Cristal Roederer 2008 15795 € 17550-€
Chablis Grand Cru Grenouille 2016 - Louis Michel 46,80 € 5200€
Chablis Grand Cru Vaudésir 2016 - Louis Michel 4130 € 4589-€
Corton Grand Cru blanc 2017 - Maillard 6359 € 70,66€
Corton Grand Cru «Renardes» rouge 2014 - Maillard 61,34 € 6816€
Chassagnes Montrachet ler Cru Morgeot blanc 2019 - Chapelle 42,39 € 4710-€
Chassagnes Montrachet ler Cru Morgeot rouge 2017 - Chapelle 28,85 € 32605€
Hermitage blanc « Les Diogniéres » 2017 - Fayolle 4054 € 45,04-€
Hermitage blanc « Les Diogniéres » 2018 - Fayolle 4021 € 4468-€
Chateauneuf du Pape « Nonciature » 2017 - Présidente 2795€ 3106€
Cahors Probus 2007 / 2011/ 2015/ 2016 - JL Baldés 30,47 € 3386€
Chateau Yquem - Sauternes 2009 621,00 € 690,00€
Chateau Yquem - Sauternes 2010 535,32 € 594.80-€
Chateau Cos D’Estournel - Saint Estephe 2011 139,32 € 154.80€
Chateau Pontet Canet - Pauillac 2011 8748 € 9720-€
Chateau Lafite Rothschild - Pauillac 2011 53460 € 594.00-€
Chéateau Mouton Rothschild - Pauillac 2009 685,39 € 76154-€
Chateau Mouton Rothschild - Pauillac 2010 855,36 € 95040€
Chateau Mouton Rothschild - Pauillac 2011 464,40 € 516,00-€
Chateau Ducru Beaucaillou - Saint Julien 2009 279,62 € 310.69€
Chateau Ducru Beaucaillou - Saint Julien 2010 20520 € 228.00-€
Chateau Léoville Las Cases - Saint Julien 201 146,85 € 16317-€
Chateau Marojallia - Margaux 1999 162,00 € 18060-€
Chateau Margaux - Margaux 2011 464,40 € 56,00€
Domaine de Cambes - Mitjavile - Bordeaux 2012 46,44 € 5160€
Domaine de Cambes - Mitjavile - Bordeaux 2013 3780 € 4200€
Domaine de Cambes - Mitjavile - Bordeaux 2014 49,68 € 5520-€
Domaine de Cambes - Mitjavile - Bordeaux 2015 56,16 € 6240€
Domaine de Cambes - Mitjavile - Bordeaux 2016 56,16 € 6240€
Domaine de Cambes - Mitjavile - Bordeaux 2017 4212 € 4680€
Roc de Cambes - Mitjavile - Céte de Bourg 2009 M232€ 2486-€
Roc de Cambes - Mitjavile - Cote de Bourg 2010 9396 € 16440-€
Roc de Cambes - Mitjavile - Cote de Bourg 2011 6156 € 6840-€
Roc de Cambes - Mitjavile - Coéte de Bourg 2012 61,56 € 6840€
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Roc de Cambes - Mitjavile - Cote de Bourg 2013

Roc de Cambes - Mitjavile - Céte de Bourg 2014

Roc de Cambes - Mitjavile - Cote de Bourg 2015

Roc de Cambes - Mitjavile - Cote de Bourg 2016

Roc de Cambes - Mitjavile - Cote de Bourg 2017

Tertre Roteboeuf - Mitjavile - Saint Emilion Grand Cru 2006
Tertre Roteboeuf - Mitjavile - Saint Emilion Grand Cru 2007
Tertre Roteboeuf - Mitjavile - Saint Emilion Grand Cru 2008
Tertre Roteboeuf - Mitjavile - Saint Emilion Grand Cru 2010
Tertre Roteboeuf - Mitjavile - Saint Emilion Grand Cru 2011
Tertre Roteboeuf - Mitjavile - Saint Emilion Grand Cru 2012
Tertre Roteboeuf - Mitjavile - Saint Emilion Grand Cru 2013
Tertre Roteboeuf - Mitjavile - Saint Emilion Grand Cru 2014
Tertre Roteboeuf - Mitjavile - Saint Emilion Grand Cru 2015
Tertre Roteboeuf - Mitjavile - Saint Emilion Grand Cru 2016
Tertre Roteboeuf - Mitjavile - Saint Emilion Grand Cru 2017
Chateau L'Eglise Clinet - Durantou - Pomerol 2007
Chateau L'Eglise Clinet - Durantou - Pomerol 2009
Chateau L'Eglise Clinet - Durantou - Pomerol 2010
Chateau L'Eglise Clinet - Durantou - Pomerol 2011
Chateau L'Eglise Clinet - Durantou - Pomerol 2012
Chateau L'Eglise Clinet - Durantou - Pomerol 2013
Chateau L'Eglise Clinet - Durantou - Pomerol 2014
Chateau L'Eglise Clinet - Durantou - Pomerol 2015
Chateau L'Eglise Clinet - Durantou - Pomerol 2016
Chateau L'Eglise Clinet - Durantou - Pomerol 2017

La Petite Eglise - Durantou - Pomerol 2014

La Petite Eglise - Durantou - Pomerol 2015

La Petite Eglise - Durantou - Pomerol 2016

La Petite Eglise - Durantou - Pomerol 2017

Chateau Valandraud -Thunevin - Saint Emilion Grand Cru 2005
Chateau Valandraud -Thunevin - Saint Emilion Grand Cru 2006
Chateau Valandraud -Thunevin - Saint Emilion Grand Cru 2009
Chateau Valandraud -Thunevin - Saint Emilion Grand Cru 2010
Chateau Valandraud -Thunevin - Saint Emilion Grand Cru 2011
Virginie Valandraud -Thunevin - Saint Emilion Grand Cru 2009
Virginie Valandraud -Thunevin - Saint Emilion Grand Cru 2010
Chateau Quinault -Thunevin - Saint Emilion Grand Cru 1999
La Chapelle d’Ausone - Saint Emilion Grand Cru 2011
Chateau Cheval Blanc - Saint Emilion Grand Cru 2007
Chateau Haut Brion - Pessac Leognan 2004

Chateau Haut Brion - Pessac Leognan 2010

Chateau Haut Brion - Pessac Leognan 2011

N'hésitez pas G nous consulter afin

4968 €
54,00 €
76,68 €
8532€
5940 €
230,04 €
220,32 €
288,37 €
288,37 €
17820 €
17820 €
153,36 €
186,84 €
31428 €
288,36 €
180,36 €
10152 €
31860 €
31860 €
156,60 €
17820 €
13932 €
170,64 €
226,80 €
28648 €
21492 €
3465€
3555€
3825€
4317 €
28472 €
200,75 €
40500 €
40500 €
167,40 €
5940 €
5940 €
84,88 €
15120 €
44523 €
312,84 €
85536 €
464,40 €

de  connaitre

notre

gamme complete de grands vins et les millésimes disponibles.
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& Wwww.adam-boissons.fr

""t“"h.
}NOUVEAU
4 ADAM EO!SSONS

|
B e Bouchon?

Retrouvez les  descriptions des vins
et toutes les informations sur notre site internet.

Une gamme compléete de bieres, spiritueux, eaux,
sirops, jus de fruits, sodas, cafés et thés eégalement disponible.

Paiernent sécurisé et livraison ¢ domicile

Rejoignez-nous !

Toutes les actualités sur
nos pages facebook

@adamboissonsGuewenheim

'; @adamboissonsValff
[ |
—— 35




Pour toutes questions, renseignements, I'équipe
Adam Boissons et son caviste sont a votre écoute:

02589 82 40 47/

contact@adam-boissonsfr

/1 de la Doller, PA du Piemont,

"/ rue de la Grosse Pierre 2 rue du Bruch

ollo Guewenheim 6/210 Valff

Horaires magasin Guewenheim Horaires magasin Valff :
Lundi au Vendredi Lundide 14h & 18h
de8halzhetdel4h ai8h Mardi au Vendredi
Samedi de l0h o 12h et de 14h o 18h
deshain Samedi de 9h ¢ 13h

Les horaires du magasin de Valff
peuvent étre amenés a changer

Déegustations Foire aux Vins: voir lere page
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AUX MINEURS
'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. et
Prix indiqués TTC. Toutes les bouteilles de ce catalogue sont de contenance 75cl sauf mention particuliére.

Offres promotionnelles valables du 27 octobre au 20 novembre 2021, sous réserve de disponibilité (stocks et millésimes).
Ne pas jeter sur la voie publique.



